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Rom: die Lieblingsadressen der Prominenten 28
Wo sie essen, Kaffee trinken und einkaufen — die
bekannteste Weinkennerin und der einflussreichste
Gastro-Kritiker Italiens, der oberste Benediktiner
und Roms bester Koch, das Architekten-Ehepaar
Fuksas und die Pianistinnenschwestern Labéque

Winter saison: Hohenfligeim Hochgebirge 48
St. Moritz wird noch glamourdser, Megéve méchte
das St-Tropez des Nordens sein, aber in Garmisch
ist schéner Schnee noch immer das Wichtigste

Paris: Trendsaus FrankreichsHauptstadt 58
Ein Star blamiert sich, Tapas mit Stil setzten sich
durch, und junge K 6che entdecken mit giinstigen
MenUs den Spald an Herd und Tischen wieder

Koch desMonats: Lohningerslassiger Luxus 66
Im Frankfurter , Silk* flézt man sich auf weif3en
Lederpolstern —und staunt tber die einfallsreichen
Zwolf-Gange-Menls von Mario Lohninger

Honig: duftendes Gold aus dem Sumpfland 76
In Florida erzeugen Imker den feinen Tupelo-Honig

Kchenpraxis: Schmoren fiir Saft und Aroma 78
Jirgen Dollase widmet sich einer von Spitzenkiiche
und Kochbtichern vernachlassigten Gartechnik

Festtags-Torte: LaferssiiRe Schichtarbeit 82
Der Meisterkoch Johann Lafer ist auch als Patissier
spitze. Exklusiv fir den FEINSCHMECKER erklért er
sein Rezept flr eine prachtvolle Schokoladentorte
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@I RESTAURANTS, HOTELS UND WEINGUTER:
Die Erkl&rung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 44.

TITEL: Diese edle Torte, geftllt mit Schokoladen-Kardamom-Creme
und Kumquat-Chili-Gelee, hat Johann Lafer eigens flir unsere Leser
entwickelt — das Rezept steht auf Seite 82. Foto: Jan C. Brettschneider.

TITELTHEMEN : Die auf dem Titel angekiindigten Themen sind
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

INTERNET-SERVICE:

Auf ein schones Fest: Getranketipps unserer Fachleute. Seite 88
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Jahrgangs-Champagner — zehn erfahrene Kenner
empfehlen den richtigen Wein fir jede Gelegenheit

Weinkolumne: Die Mitte bricht weg! 103
Dem Weinmarkt geht der solide Mittelbau verloren

Fiir Kiiche und Tafel: aktuelles Design. Seite 112
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Soll man zu Malt und Bourbon rauchen? Wir haben
es probiert und dabel mehrere Traumpaare entdeckt
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