
G E T R Ä N K E

fff R E S T A U R A N T S ,  H OT E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 44.

T I T E L : Diese edle Torte, gefüllt mit Schokoladen-Kardamom-Creme
und Kumquat-Chili-Gelee, hat Johann Lafer eigens für unsere Leser
entwickelt – das Rezept steht auf Seite 82. Foto: Jan C. Brettschneider.

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind 
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T- S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de 
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.

Whisky und Zigarren: eine heiße Liaison 104
Soll man zu Malt und Bourbon rauchen? Wir haben
es probiert und dabei mehrere Traumpaare entdeckt

Geschenke: Erste Wahl für Genießer 112
Empfehlungen für Hingucker auf dem Gabentisch

Interview: Dominique Horwitz bei Tisch 126
Der Schauspieler redet über Lokale als Zuhause, die
Seele der Suppe und Kontrollverlust durch Pralinen

R E I S E

Unterwegs 133
Von Hamburg bis Hongkong. E-Mail aus Singapur

Eberts Bordbuch 146
Air New Zealand: in Rückenlage rund um die Welt

Siebecks Seitenhiebe 148
Lehrt Kinder, lecker und delikat zu unterscheiden!

Nachschlag 152
Das unheimlich lange Leben einer Süßkartoffel

M A G A Z I N

R U B R I K E N

Editorial 3
Antipasti: Neues aus der kulinarischen Welt 6
Kahls Tafelspitzen 27
DER FEINSCHMECKER-Club 123
Leserbriefe 150
Impressum 151
Vorschau 154

K Ü C H E

1/2007 DER FEINSCHMECKER 5

Rom: die Lieblingsadressen der Prominenten 28
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