
Unser Extra für Sie:
250 Tipps für gute
Lunch-Restaurants in
Deutschlands Städten.
Von Pasta über Sushi
bis zum Menü der
Meisterklasse

F E I N S C H M E C K E R S  M E N Ü
G E T R Ä N K E

ff B E W E R T U N G D E R R E S T A U R A N T S U N D H OT E L S :
Die Erklärung unseres Punktesystems steht auf Seite24

I N T E R N E T- S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de, 
dort finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen

T I T E L : Kräuter-Risotto mit Jakobsmuscheln nach einem Rezept
(Seite 72) von Mario Zini, Küchenchef im „La Scala“, Hamburg.
Fotografiert von Wolfgang Schardt. Reis-Reportage ab Seite 66 

L E B E N S A R T

Lagerbericht von der Kaltfront 96
Zu Hause kühlen wie die Profis – geht das? 
Wir haben acht Großkühlschränke getestet

Zehn Gewinne, die man nicht kaufen kann 106
Knacken Sie diese harte Nuss: Das traditionelle
FEINSCHMECKER-Rätsel lockt mit tollen Preisen

R E I S E

Unterwegs 113
Von Heidelberg bis Kapstadt. E-Mail aus Dubai

Eberts Bordbuch 122
Mit Air Jamaica von London in die Karibik

Siebecks Seitenhiebe 124
Mit dem Euro sahnen viele Wirte kräftig ab

Briefe 126
Lob und kritische Anmerkungen unserer Leser

Nachschlag 128
Seltsame Typen: Die Restaurant-Tester gehen um

M A G A Z I N

Ganz cool: Christian Rach vom „Tafelhaus“ testet Stauraum. Seite 96

R U B R I K E N

Editorial 3
Antipasti: Neues aus der kulinarischen Welt 6
Kahls Tafelspitzen 25
DER FEINSCHMECKER-Club 108
Impressum 127
Vorschau 130

K Ü C H E
Koch des Monats: Vive la nonchalance! 56
Valéry Mathis von „Erno’s Bistro“ in Frankfurt
serviert perfekte französische Gasthaus-Küche

Risotto: Korn um Korn 66
Die besten Körner reifen im
Piemont: DER FEINSCHMECKER

hat zwei Biobauern besucht.
Eine Reportage mit Rezepten

Austern: fein in Schale 76
Bei 37 Grad schmecken sie
Jürgen Dollase am besten.
Küchentipps vom Autor

Tuttifrutti: köstliche Säfte im bunten Mix 78
Cocktails aus der „falk’s“-Bar in München

15. Deutscher Riesling-Preis 84
Hattrick: Zum dritten Mal in Folge gewinnt
Rheinhessen! Diesmal mit dem 2002er

Wein aktuell: Auf Aldi verzichten? 90
Deutsche Winzer vor einer Gewissensfrage

Weinprobe: Bordeaux aus Nachbars Garten 91
Preiswerte Rote aus den „Satelliten“-Gemeinden

Kork ade? Neue Alternative zum Stöpsel 94
Ein geschmacksneutraler Glasverschluss im Test

Ganz vorn – und erschwinglich: rote Bordeaux. Seite 91

Ganz heiß: saftiger Risotto mit Orangensenf und Hummer. Seite 66

Ganz still: die Jury beim Riesling-Preis im Hotel „Krautkrämer“. Seite 84
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Athen: mehr als Brot und Spiele 26
Im Sommer empfängt die griechische Hauptstadt
tausende Sportler aus aller Welt. Aber auch für 
Restaurantgäste gilt: Dabei sein ist alles – manche
Köche sind schon jetzt reif für Medaillen

Arlberg: Ski und Schmarrn gut 42
Reichlich Schnee, lauschige Stuben und moderne 
Alpenküche – an der Grenze zwischen Vorarlberg 
und Tirol lässt sich der Winter genüsslich verleben

Deutschlands beste Lunch-Restaurants 54
Die neue FEINSCHMECKER-Broschüre 
versammelt 250 Tipps für ein gutes Mittagessen

Ganz oben: Dem Lycabettos-Hügel liegt Athen zu Füßen. Seite 26

Ganz zünftig: Terrasse der Arlberger „Hospiz-Alm“. Seite 42


