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Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 60

T I T E L : Dieses marmorierte Ei, eine Kreation von Frauke Koops,
verdankt sein Muster einer Marinade aus Sojasauce, Anis und Tee.
Fotografiert hat es Hans Hansen, das Rezept steht auf Seite 117.

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind 
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T- S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de 
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.
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Madrid: Hauptstadt der Schlaflosen 48
Wer sich abends hinlegt, hat schon verloren: Nacht
für Nacht tobt das Leben durch Madrids Restaurants
und Bars. Hotels braucht man trotzdem – zur Siesta

Schottland: Safari für Frischfisch-Fans 66
Britanniens Norden hat ganz eigene Reize. Hier lädt
der Clanchef zur Übernachtung ins Landhaus, und
der Wirt gibt das Alter des seafood in Stunden an

Amsterdam: alte Meister, junge Küche 74
Ein Städtetrip im 400. Geburtsjahr von Hollands
größtem Künstler bietet vielerlei Genuss, etwa nach
dem Motto: Rembrandt sehen, im „Vermeer“ essen
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Loire: die Querköpfe von Anjou-Saumur 122
Kompromisslose Autodidakten machen aus Chenin
blanc die interessantesten Weißweine Frankreichs
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Zehn Prophezeiungen, die sicher eintreffen werden
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Da staunt der Hase: Gleich wird das Sardellen-Ei in Folie pochiert. Seite 112

Mehr als Wucht und Holz: Übersee-Chardonnay. Seite 133

Winzerbrüder mit Eigensinn: Damien und Didier Richou. Seite 122

Auch eckig eine runde Sache: Pralinen von Pierre Marcolini. Seite 142

Abends, wenn die Stadt erwacht: Metrópolis-Gebäude in Madrid. Seite 48

Aristokratische Unterkunft: Kinloch Lodge. Seite 66


