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ff B E W E R T U N G D E R R E S T A U R A N T S U N D H OT E L S :
Die Erklärung unseres Punktesystems steht auf Seite28

I N T E R N E T- S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de, 
dort finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen

T I T E L : Brotsalat mit Bayonner Schinken – eine der zahllosen
Möglichkeiten, edles Olivenöl angemessen zu verwenden. 
Das Rezept steht auf Seite 78. Foto: Wolfgang Schardt; Food-
styling und Rezepte: Volker Hobl; Requisite: Dietlind Wolf
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