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Deutschland: Renaissance der Regionen 26
In immer mehr deutschen Gasthidusern wird mit
den Produkten des ldndlichen Umfelds erstklassig
gekocht. Wir empfehlen 20 kulinarische Ausfliige

Mailand: wo M odemacher gerne speisen 44
Naturkost, Speisenkartenlyrik und Cappuccino von
Dolce & Gabbana: Neues in Norditaliens Metropole

Istrien: dieneue Wellean der Adria 46
An Kroatiens Kiiste wird jetzt grof3 aufgetischt,
mit heimischen Triiffeln und allerlei Meeresgetier

Fiir sonnenhungrige Gourmets: Rovinj.

KUCHE

Koch des Monats: Star 1
mit Bodenhaftung 50 :-.1'-._
Christian Petz nennt 14
das edle Wiener ,,Palais
Coburg* allen Ernstes
,,mein Wirtshaus®. Dort
tischt der interessanteste
Koch Osterreichs auf,
was ihm Laune macht —
von Kutteln bis Kaviar

Witzigmann: Frihlingswonnen fur zwel 60
Eckart Witzigmann und Susanne Rieger begriilen
den Lenz mit Erdbeeren, Morcheln und Tdubchen

Olivendl: Etikettenschwinde beim Discounter 75
Neueste Testmethoden decken auf: Wo ,,Natives
Olivendl Extra®“ draufsteht, ist oft was anderes drin

Kuchenpraxis: So macht Pasta bella figura 82
Jiirgen Dollase verrit Rezepte fiir den feinsten
Nudelteig und die subtilste Sauce zu Ravioli

Frischkost: Der Spreewilder Koch Oliver Heilmeyer kat Seite 26

Wiener Delikatesse: Christian Petz (l. u.) serviert Zickleinschulter.

l::‘gél:"()uell neuer Leichtigkeit: Weinberge

Zeitgemal speisen: der Designer Karim Rashid Seite 102

-
in Nordkalifornien. Seite 86

RESTAURANTS, HOTELS UND WEINGUTER:
Die Erkldrung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 22

TITEL: Tdubchen auf Spinat mit Pinienkernen empfiehlt
Eckart Witzigmann als Friihlingsmahl fiir zwei. Fotografiert hat es
Michael Boyny, das Styling stammt von Michael Pannewitz.

TITELTHEMEN : Die auf dem Titel angekiindigten Themen sind
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

INTERNET-SERVICE: www.der-feinschmecker-club.de

Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.
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Weinprobe: Cava lasst dieLaune sprudein 97
Der katalanische Schaumwein ist ein angenehm
leichter Aperitiv, oft auch zu angenehmen Preisen

Das Perlen Spaniens: Cava der Extraklasse. Seite 97
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Der New Yorker Stardesigner plant die moderne
Esskultur — mit Tischlandschaften aus Porzellan
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