FEINSCHMECKERS MENU

REISE

Provence: Frankreichsleuchtender Siiden 24
Herrschaftliche Hotels, flotte Jungkdche, die echte
Bouillabaisse und das ruhige Hinterland — einige
von vielen Griinden fir eine Fahrt ans Mittelmeer

Fulball-WM: Gutes zwischen den Spielen 34
In den Stadien regiert McDona d's. Als Gegenmittel
haben wir Kenner aus den WM -Stédten gefragt, wo
man Sieg und Niederlage wiirdig nachbereiten kann

Aufruf: Wer ist Ihr Aufsteiger desJahres? 60
Wir suchen zum 22. Mal hoffnungsvalle Jungkdche
asKandidaten fir die Trophée Laurent-Perrier

Der Koch als Kicker: Karl
Ederer in seinem Minchner
Restaurant. Seite 34
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KUCHE

Koch desMonats: der Maestro von Modena 62
Massimo Bottura, einst gefordert von Alain Ducasse
und Ferran Adria, |asst sich von traditioneller cucina
italiana ebenso ingpirieren wie von aktueller Kunst

Witzigmann fur zwei: Pikantesim Frahling 74
Ingwer, Chili, Zimt und Kardamom wiirzen Heil butt
und Kaninchen. Zum Dessert gibt's Schnee-Eier

Essbare Bliten: eine Pracht zum Vernaschen 82
Kapuzinerkresse am Sdlat, Lilien
im Wokgemuse, Veilchenim
Dessert — die meisten Blumen
sind essbar, viele sind kostlich

Handlicher Reisebegleiter:

In unserer Broschiire finden

Tie Beged Sie aktuelle Empfehlungen
fnssen et fiir den Stidfrankreichurlaub

— 333 Adressen von Hotels,

Restaurants, Winzern und

Laden fiir leckere Souvenirs

Blauer geht's kaum: die Cdte d’Azur mit St-Tropez.

Leicht exotisch: Witzigmanns Heilbutt im Tomaten-Ingwer-Sud.
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cht beim Na!hkochen! Tim Malzer flambiert

|

Bambusholz ]‘n rechten Winkel; SushiBankchen voRi Legnoart.

IIWI RESTAURANTS, HOTELS UND WEINGUTER:
Die Erklarung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 20.

TITEL: Diese Variante der provenzalischen Spezialitét aubergine
facon papeton mit Tomatencoulis, Eischnee und weichem Eigelb kocht
Sébastien Aminot im ,,LaMirande" in Avignon. Foto: Joerg Lehmann

TITELTHEMEN: Dieauf dem Titel angekiindigten Themen sind
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

www.der-feinschmecker-club.de

Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.

GETRANKE

Wachau: Weltklasse-Weinevon der Donau 88
Lange galt das enge Tal eher a's Riesling-Gebiet.
Inzwischen haben die Griinen Veltliner aufgeholt

Weinprobe: weil3er Burgunder mit Geschichte 99
Dietraditionsreiche Raritét Aligoté hat ihre Meriten

Weinkolumne: Schnéppchens Hintergrund 102
Warum viele Weine weniger kosten, alssiewert sind

Bier: Alevon Schottlands Whiskyinsel 104
Der Malt-Fachmann Walter Schobert beliefert die
Pubs von Islay aus seiner eigenen Mini-Brauerei

Alter burgundischer Adel: Sieger der Aligoté-Probe. Seite 99

LEBENSART

Fernsehkdche: Showmaster am Herd 112
Kochsendungen sind die Renner auf allen Kanden.
Aber was kann man von den TV-Brutzlern lernen?

Design: edlesHolz fiir Kiiche und Tafel 118
Schalen aus Esche, Pfeffermiihlen aus Bergahorn,
Kirschbaum-Bretter — Naturmaterial ist wieder in

Marken und Mythen: schneidiges Pérchen 124
Die Messerschmiede Zwilling gibt's seit 275 Jahren

MAGAZIN

Unterwegs 125
Von Dusseldorf nach Miami. E-Mail aus Rostock
Eberts Bordbuch 132
Eine geruhsame Nacht mit South African Airlines
Siebecks Seitenhiebe 134
Der beste Konditor Salzburgs knetet noch von Hand
Nachschlag 138

FuRball total: Alles firs Fan-Dinner vor der Glotze
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