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Griechischer Genuss: Eckart Witigmalﬁ'b

RESTAURANTS, HOTELS UND WEINGUTER:
Die Erkldrung unseres Punktesystems steht auf Seite 36

INTERNET-SERVICE : www.der-feinschmecker-club.de,
dort finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen

TITEL: Die Marillenknodel von Eva Salomon sind eine
Attraktion des Restaurants ,,Gut Oberstockstall” in Kirchberg.
Fotografiert hat sie Herbert Lehmann
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