
Deutscher Käse ist so gut wie 
nie, die Vielfalt enorm. Mit 
unserer Broschüre behalten Sie
den Überblick: 350 Adressen 
von Produzenten und Händlern 
plus Warenkunde

G E T R Ä N K E

fff R E S T A U R A N T S ,  H OT E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 38.

T I T E L : Den irischen Doolin-Hummer stapelt Philippe Farineau,
Küchenchef der „Vaughan Lounge“ in Lahinch, auf Hummer-crème-
brûlée und pak-choi. Fotografiert hat die Kreation Götz Wrage. 

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind 
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T- S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de 
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.
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Österreich: zwei schöne Seiten von Tirol 22
Im Osten des Landes geht es noch beschaulich zu;
weiter westlich, zwischen Innsbruck und Kitzbühel,
gibt man sich weltläufig. Alles sehr zu empfehlen!

Slowenien: ein Land für zwei Stunden? 40
Länger braucht man nicht von den Alpen zur Adria.
Aber wir raten dringend, sich mehr Zeit zu nehmen

Irland: im wilden Westen der Grünen Insel 46
An der Atlantikküste konkurrieren Schloss- mit
Designhotels, und Köche mischen die Tradition auf

F E I N S C H M E C K E R S  M E N Ü

Koch des Monats: baskischer Seelenfänger 54
Andoni Luis Aduriz will bei seinen Gästen Gefühle
wecken – mit viel Fantasie und raren Kräutern

Olivenöl-Manifest: Das Echo ist geteilt 64
Im April hatten wir bessere Qualitätskontrollen fürs
Öl gefordert. Jetzt antworten zuständige Behörden

Käserezepte: Genuss aus vollem Laib 66
Nichts gegen eine Platte mit gutem Käse. Aber die
pikanten Prachtstücke taugen für noch viel mehr

Küchenpraxis: Aroma durch Luftanhalten 72
Jürgen Dollase erläutert die 
Vorzüge der Vakuumgarung 

Witzigmann: Sommerküche 76
Abwechslung für warme Tage
mit geeister Blumenkohlsuppe,
Rotbarben auf Auberginen und
Löwenzahn-Schweinerücken 

L E B E N S A R T

Prosecco: Nur echt aus den Hügeln des Veneto 84
Schaumwein aus Conegliano und Valdobbiadene
hat mit der verbreiteten Billigbrause wenig gemein

Weinkolumne: Preise runter – Konsum rauf 93
Wenn sein Wein günstig ist, profitiert auch der Wirt 

Weinprobe: Erfrischung aus Neuseeland 95
Leicht und saftig – südpazifische Sauvignon blanc

Sommerlich-würzig: Schweinebraten mit Löwenzahn. Seite 76

Fruchtig: Neuseelands Sauvignon blanc. Seite 95Für substanzreiche Prosecco: gute Ernte bei Desiderio Bisol & Figli. Seite 84

Alpen rundum: das Innsbrucker „Café 360 Grad“. Seite 22

Mittelalter modern: Hotel „Ashford Castle“. Seite 46

Ein Hauch von Paris: Schneckenteller im alten Ost-Berlin. Seite 110


