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fff R E S T A U R A N T S ,  H OT E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite50

I N T E R N E T- S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de,

T I T E L : Diese Variationen vom Lamm serviert Karlheinz Hauser
im Hamburger Restaurant „Seven Seas“ (siehe Restaurant-
Broschüre, Seite 81). Fotografiert hat sie Jan C. Brettschneider

D E R F E I N S C H M E C K E R - I N D E X I M N E T Z : alle Themen der
letzten Jahre unter www.der-feinschmecker-club.de/go/index
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