
Kartoffel-Special: Der 
Deutschen liebste Knollen
sind viel mehr als bloße
Sättigungsbeilagen. Die 35
Rezepte in unserer Beilage
präsentieren sie als Püree
und als Salat, im Brot, in
der Suppe und mit Trüffeln

G E T R Ä N K E

fff R E S T A U R A N T S ,  H OT E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 42.

T I T E L : Wachtel im brik-Teig mit Gemüsechartreuse serviert Jochen
Kempf im Restaurant „Prinz Frederik“ im Hotel „Abtei“, einem der
besten Ambiente-Hotels Deuschlands. Foto: Jan C. Brettschneider.

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind 
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T- S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de 
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.
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