
F E I N S C H M E C K E R S  M E N Ü
G E T R Ä N K E

fff R E S T A U R A N T S ,  H OT E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 26

I N T E R N E T- S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de

T I T E L : Den Salat von Pomelos und Taschenkrebsen mit Garnelen-
spieß in der Kokosnuss kreierte Gerd Eis, Restaurant „Ente“ im
„Nassauer Hof“, Wiesbaden. Fotografiert hat ihn Wolfgang Schardt.

D E R F E I N S C H M E C K E R - I N D E X I M N E T Z : alle Themen der
letzten Jahre unter www.der-feinschmecker-club.de/go/index
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Bäcker-Broschüre 2005: 
Wer handwerklich gefertigtes
Backwerk mit Biss und Aroma
sucht, braucht Glück – oder
gute Tipps. Die geben wir Ihnen:
In unserer aktuellen Broschüre
empfehlen wir 500 Backstuben
in ganz Deutschland


