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fff R E S T A U R A N T S ,  H O T E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 36.

T I T E L : Den pochierten Pfirsich in Moscato d’Asti mit Pfirsichsorbet
lässt der Küchenchef Jan Punčochář im Prager Restaurant „Le
Terroir“ servieren. Fotografiert hat das Dessert Jan C. Brettschneider.

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind 
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T - S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de 
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.

Bei ihm ist nur das Hemd weiß: der Designer Matteo Thun. Seite 120

Traubenproben vor der Lese: auf dem umbrischen Weingut Caprai. Seite 98

Fleischig, fruchtig, würzig: Languedoc-Weine. Seite 115
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