
G E T R Ä N K E

fff R E S T A U R A N T S ,  H OT E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 38.

T I T E L : Das Räucheraal-Parfait „Mimosa“ mit Ossietra-Kaviar
stammt aus: „Horst Petermann, Cuisinier“, erschienen im AT Verlag.
Der prächtige Band gehört zu unseren Buchtipps ab Seite 122.

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T- S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.
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Köche des Monats: Elenas Welt der Aromen 54
In San Sebastián mischt Elena Arzak baskische
Tradition mit einfallsreicher Verspieltheit auf – im 
kreativen Koch-Duett mit ihrem berühmten Vater

Grünkohl: die Palme aus dem Winterbeet 64
Die ersten Frostnächte tun dem rustikalen Gemüse
gut. Es passt dann auch zu Dorsch oder Gänsekeule

LINIE-Förderpreis: Eike ist Erster 72
Beim Jungkoch-Wettbewerb kamen die besten
Gerichte aus Bergisch Gladbach und Hamburg 

Küchenpraxis: fürs Wild nur das Beste 76
Jürgen Dollase kocht einen Fond der Extraklasse

Hummer und Schaltiere: frisch aus der See 78
Krebse, Muscheln und Austern haben jetzt Saison.
Wir liefern vier feine Rezepte für die Festtage

100 Weintipps deutscher Spitzensommeliers 88
Zehn der besten Weinberater zwischen Alpen und
Nordsee verraten jeweils zehn Entdeckungen des
Jahres – für den Alltag und für besondere Stunden

WINE AWARDS 2005: Einladung zur Gala 104
Wie jedes Jahr verleiht unsere Schwesterzeitschrift 
WEIN GOURMET ihre Preise. Sie können dabei sein
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Wien: Christfest mit Hummer und Würsteln 24
Wer zur Weihnachtszeit zwischen Ring und Graben
bummelt, kann vieles entdecken, vom Kalbskopf
über chinesische Top-Küche bis zum Käsekrainer 

Hongkong: günstiger Luxus und Crossover 42
In der Ex-Kolonie sind selbst Edelsuiten bezahlbar.
Die Köche lassen sich derzeit italienisch inspirieren

Essen im Bahnhof: Rettung für Genießer 44
Kulinarische Ansprüche sind an den deutschen 
Bahnstationen eher unüblich. Wir haben getestet,
wo Feinschmecker trotzdem zum Zug kommen

Mit Graupenrisotto und Hummer: Grünkohl, veredelt. Seite 64
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Für den Gabentisch: Kochbuch-Empfehlungen. Seite 122

Im Jugendstil: Karten mit Motiven nach Alfons Mucha. Seite 126

Mit Überblick: Sommelière Romana Echensperger. Seite 88

Im Meer verwurzelt:
Elena und Juan 
Mari Arzak. Seite 54

Vor dem Rathaus am Ring: der Wiener Weihnachtsmarkt. Seite 24
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