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fff R E S T A U R A N T S , H O T E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 38.

T I T E L : Wie Sie Tanja Grandits’ Schokoladen-Koriander-Strudel mit
Passionsfrucht-Mascarpone und Kakao-Ingwer-Sorbet zubereiten,
lesen Sie auf Seite 75. Foto: Michael Boyny, Styling: Frauke Koops

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind 
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T - S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de 
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.

Mit Schokolade gezeichnet: Latte-Art verschönert Schaumkronen. Seite 124
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Frankreich: Promenade an der Rhône 24
Das Flusstal südlich von Lyon profitiert davon, dass
Frankreichs junge Köche gern aufs Land gehen. So
findet man neben den Etablierten gute Newcomer

Hongkong: Klassiker vom Straßenrand 42
Traditionelle Garküchen sind rar geworden in der
Metropole. Doch noch immer heißt es, wer nicht
dort gegessen habe, kenne Hongkongs Küche nicht

Liverpool: Europas lässige Kulturhauptstadt 50
Nostalgiker betten sich unter Beatles-Bildnisse,
Gourmets speisen Perlhuhn mit Kakao-Schalotten,
und niemand sorgt sich um die Kleiderordnung 

F E I N S C H M E C K E R S  M E N Ü

Psychologie: Gene, Wissen und Geschmack 58
Warum essen wir so gern Ungesundes? Vorabdruck
aus dem neuen Bookazine „Gesund genießen 2“ 

Köchin des Monats: Aromen fürs Auge 68
Im Schweizer Kanton Thurgau kombiniert Tanja
Grandits duftende Gewürze und Kräuter aus aller
Welt mit bunten Farben und heimischen Produkten

Lamm: Frühlingsboten von der Weide 78
Sechs raffiniert einfache Rezepte für das Fleisch der
Saison – als Braten, als Sülze oder als Würstchen

Küchenpraxis: Wundermix aus Marokko 99
Die Gewürzmischung Ras el-Hanout lässt sich
vielseitig einsetzten. Jürgen Dollase verrät, wie

LINIE-FÖRDERPREIS: Aufruf für Fischköche 102
Dem Nachwuchskoch mit dem besten Rezept
winken vier Wochen Fortbildung beim Meister

Bunt und köstlich: Grandits’ Thunfisch-tataki im Peking-Crêpe. Seite 68

Gemüseliebhaber: Cathy und Cédric Dénaux in ihrem „L et Lui“. Seite 24 Erzählung: Kallreuter in der „Grünmühle“ 120
Preisgekrönte kulinarische Prosa von Kai Metzger

Latte-Art: Kunst am caffè 124
Schöner schlürfen mit Schokoladen-Schnörkeln

Interview: Zwei ungleiche Freunde? 128
Avantgarde-Koch Ferran Adrià und Slow Food-
Gründer Carlo Petrini wollen dasselbe: Qualität

Marken & Mythen: Ungetrübter Genuss 132
Im Jahr 1908 erfand Melitta Bentz den Kaffeefilter

Unterwegs 135
Von Berlin über Zürich und Prag bis nach Bangkok

Eberts Bordbuch 144
Champagner ist aus: die Business-Class der LTU

Siebecks Seitenhiebe 148
Diätkur in Tirol: Magersucht für Fortgeschrittene

Nachschlag 152
Zu Ostern legt sich ein Huhn tüchtig ins Geschirr
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Editorial 3
Antipasti: Neues aus der kulinarischen Welt 8
Kahls Tafelspitzen 23
Leserbriefe 150
Impressum 151
Vorschau 154

L E B E N S A R T
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Weindynastien: Spaniens sanfter Pate 104
In 40 Jahren hat Miguel Torres sein katalanisches
Familienweingut zu weltweitem Erfolg geführt

Weinprobe: Ungleiche Verwandte 113
Chenin blanc aus Frankreich und aus Südafrika
fallen sehr verschieden aus. Wir haben verglichen

Wein aktuell: Resterampe Deutschland 116
Bulgarischer Merlot statt Pétrus – muss das sein?

Von der Loire und vom Kap: Chenin blanc. Seite 113

Iberisches Winzer-Idol: Miguel Torres hat Vorbildfunktion. Seite 104
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Unten brutzeln die Woks: Hongkong von oben. Seite 42 

 


