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fff R E S T A U R A N T S , H O T E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 40.

T I T E L : Die ballotine von Hauskaninchen und Pfälzer Weidelamm auf
Mango-Couscous mit Koriander und vadouvan-Sauce kocht Karl-Emil
Kuntz in der „Krone“ in Herxheim-Hayna. Foto: Miquel Gonzalez

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind 
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T - S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de 
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.

Interview: „Ich bin und bleibe Koch!“ 118
Ferran Adrià ist als erster Vertreter seines Standes
auf der Kasseler Documenta dabei. Als Mitglied der
Kunstszene sieht sich der Katalane dennoch nicht

Marken & Mythen: Kaffee mit einer Hand 124
Ihr Wippverschluss macht die Thermoskannen der
dänischen Marke Stelton so einzigartig praktisch

Unterwegs 127
Von Berlin bis Miami Beach. E-Mail aus Dublin

Eberts Bordbuch 138
Probefahrt mit schlechtem Gewissen: Mercedes GL

Siebecks Seitenhiebe 140
Gute Tiroler Traditionen: Brot, Krapfen, Brautraub

Nachschlag 144
Apfel-Eis für klimatisch belastete Zoo-Eisbären 
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Vorschau 146
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Weinkolumne: Gottvertrauen reicht nicht 97
Verschlafen unsere Winzer den Klimawandel?

Cocktails: Kühles für warme Nächte 98
Neue Rezepte mit und ohne Alkohol, dazu die
besten Sommerbars in deutschen Großstädten

Weinprobe: Sommergäste aus Österreich 107
Grüne Veltliner mit dem Herkunftsprädikat Wein-
viertel DAC sind zartfruchtig und pfeffrig 

Bordeaux 2006: Erst prüfen, dann kaufen 110
Der jüngste Jahrgang kann längst nicht in allen
Regionen mit den spektakulären 2005ern mithalten

Verlässlich erstklassig: Château Ausone in St-Émilion. Seite 110

Mit Grund beliebt: Grüne Veltliner. Seite 107

Bereit für den großen Auftritt: Ferran Adrià. Seite 118
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K Ü C H E

Romantische Straße: Berühmt bis nach Japan 22
Trotz Touristenscharen kommt in Städtchen wie
Rothenburg und Nördlingen viel Stimmung auf

Pfalz: Saumagen und noch viel mehr 30
Spitzenweine, feine Küche und immer wieder
Altkanzlers Leibgericht – sogar mit Trüffeln! 

Rügen: Wellen, Wellness, Wildkräuter 34
Mit Bäderarchitektur und Gesundheitsküche
umsorgt Deutschlands größte Insel ihre Gäste

Auvergne: Frankreichs vergessene Mitte 48
Im Land der schlafenden Vulkane gibt es hohe
Fleischkultur und Meisterköche ohne Allüren

F E I N S C H M E C K E R S  M E N Ü

Koch des Monats: Zurück zu den Wurzeln 60
Die Tradition der katalanischen Bauernküche ist bei
Santi Santamaria Grundlage höchster Meisterschaft

Küchenpraxis: Als Bratfett viel zu schade 72
Öl aus Oliven oder Nüssen nutzt Jürgen Dollase als
Aromenspender. Nur zu heiß darf es nicht werden

Artischocken: Knospen zum Anbeißen 74
Auf einer Insel bei Venedig
wachsen die carciofi violetti,
die legendären delikaten 
violetten Artischocken 

Perfekt blutig: Santamarias gedämpfte Taube. Seite 60

Picknick mit Partnerin: „Falken“-Wirt Lars Zwick aus Tauberzell. Seite 22

Olivenöl-Special 2007:
Unsere Jury empfiehlt die
200 besten Öle des 
aktuellen Jahrgangs. Dazu
gibt’s Rezepte, Reportagen
und Einkaufstipps

Eindrucksvoll gelegen: Polignac in der Auvergne. Seite 48
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