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Koch des Monats: Nordlicht an der Förde 60
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jeden Geschmack und jede 
Gelegenheit: Sie finden darin
edle Gourmetrestaurants 
ebenso wie lässige Bistros,
urige Landgasthäuser und
lebhafte Szenelokale
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Im nördlichen Burgund wird nicht nur in den 
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fff R E S T A U R A N T S , H O T E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 39.

T I T E L : Das gebratene Müritz-Lamm mit Mangold, Buchenpilzen und
Tomatenwürfeln stammt vom „Koch des Monats“ Dirk Luther (Rezept
auf Seite 64). Foto: Jan-Peter Westermann, Styling: Frauke Koops

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind 
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T - S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de 
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.

Nicht immer einer Meinung: Wolfram und Barbara Siebeck. Seite 104

Im Keller der Domaine Laroche: Önologe Denis de la Bourdonnay. Seite 84

Immer dabei: unsere Jahrgangskarten. Seite 98
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