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fff R E S T A U R A N T S , H O T E L S U N D W E I N G Ü T E R :
Die Erklärung unseres Bewertungssystems steht auf Seite 41.

T I T E L : Den gegrillten Steinbutt mit Kaisergranat, Steinpilzen und
Nussbutter von Chefkoch Christoph Rüffer fotografierte Götz Wrage
im Hamburger „Fairmont Hotel Vier Jahreszeiten“

T I T E L T H E M E N : Die auf dem Titel angekündigten Themen sind 
im Inhaltsverzeichnis durch rote Schrift hervorgehoben.

I N T E R N E T - S E R V I C E : www.der-feinschmecker-club.de 
Hier finden Sie auch einen Index der FEINSCHMECKER-Themen.
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Abenteurer am Douro: die Winzer Werner Näkel und Bernd Philippi. Seite 116 

Hierzulande unterschätzt: Teroldego. Seite 125

Speist routiniert vor der Kamera: Götz Alsmann beim Tischgespräch. Seite 134 
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Neugebauers Vorspeise: Aalroulade mit Rote-Bete-Sorbet. Seite 80 

Guter Anfang: Frühstück im Hamburger „Le Royal Meridien“. Seite 26

Unser „Hotel des Jahres“: das „A-Rosa Travemünde“. Seite 62


