
REISETHEMEN

Heft/Seite

Berlin: ein neuer Koch, drei neue Designhotels 8/38 

Berlin: Italien in Schöneberg 10/88 

Bretagne: Ewig lockt der Hummer 7/30 

Chalkidike: Poseidons Dreizack 8/50 

Champagne: im Reich der Sinne 11/3

Cotswolds: Englands grüner Salon 8 40 

Dänemark: Wiedersehen mit Bornholm 7/60 

Frankfurt: Main ist dein ganzes Herz 10/62 

Helsinki: Hochrippe vom Rentier  8/122 

Istanbul: West-östliche Panoramen 10/150 

Kopenhagen: Neue Talente gehen auf Kurs 9/120 

London pulsiert 12/42 

New York, London, Paris: 

der Zeitgeist der Weltstädte 12/26 

New York stapelt hoch 12/28 

Niederlande: kleines Land 

mit großen Köchen 11/48 

Österreich: Knödeltour  8/26 

Paris en vogue 12/54 

Paris: Palastrevolte an der Seine  7/128 

Philadelphia: Eine Stadt entdeckt 

die Lebenslust 11/162 

Salzburg: Jazz, Wild und Tomatenschaum 12/142 

Toskana: die schöne Unbekannte 10/26 

Trüffeln: Warum jede gute Trüffel auf den Hund

kommt 11/90 

Von München nach Verona 7/48 

BROSCHÜREN/SONDERHEFTE

Broschüren

Die besten Lunch-Restaurants: 

250 Adressen in Deutschland Heft 2

Die besten Gasthäuser auf dem Land: 

300 Adressen für einen schönen Ausflug Heft 4

Olivenöl: 250 Spitzenöle aus aller Welt Heft 5

Österreich: die 400 besten Weingüter Heft 6

Die besten Restaurants 2004/2005: 

600 Adressen in Deutschland Heft 9

Die besten Bäcker in Deutschland Heft 11

Sonderhefte

Die besten Italiener in Deutschland: 

450 Adressen für Feinschmecker

Mediterrane Küche: 55 Rezepte voller Sonne

Spanien kulinarisch: 350 Tipps für Restaurants

und Hotels, Tapas-Bars und Weingüter

RESTAURANTS (INLAND)

Heft/Seite

Aerzen 

„Schloss Münchhausen“: Feudales Refugium für

Golfer und Genießer 10/146

Amorbach 

„Brauerei Burkarth“: kross, saftig, solide 9/118

Bad Wiessee 

„Patrizierhof“: neues Hoch über 

dem Tegernsee 10/145

Bergisch Gladbach 

„Vendôme“: Pionier in noblem Rahmen 12/64

Berlin 

„Petite Europe“: Italien in Schöneberg 10/88 

„The Room“: Kartoffelsuppe 

und Dom Pérignon 9/116 

„Trattoria à Muntagnola“: 

Italien in Schöneberg 10/88 

Wiedersehen im „Grand Hotel Esplanade“ 12/137

Brilon 

„Hotel am Wallgraben“: das Trio von Brilon 8/118

Deggendorf 

„Grauer Hase“: neuer Glanz am 

historischen Ort 8/120

Düsseldorf 

Jean-Claude Bourgeuil und sein „Schiffchen“ 9/118 

„Münstermanns Kontor“: quirliges Bistro 10/148 

„Victorian“: neuer Mann mit Mut zum Risiko 7/121

Ebnisee 

„Ernst Karl“: starke Farben, 

eindeutige Aromen 8/120

Frankfurt/Main

„Medici“: kleiner Preis, großer Geschmack 9/117 

„Peninsula“: reges Treiben auf der Halbinsel 8/119 

„Siesmayer“: im grünen Herzen 

der Geldmetropole 11/158 

Heiligendamm 

„Friedrich Franz“: Kempinskis Gourmetstation 

an der Ostsee 9/115

Herrenberg 

„Die Linde“: verjüngt, nicht entwurzelt 11/159

Herxheim-Hayna 

„Gourmetrestaurant“: Hier kocht der 

Marathon-Mann 11/78 

Hildesheim 

„Schäfer’s“: frische Küche im Fachwerkhaus 7/123 

Hüfingen 

„Hirschen“: Frauenpower am badischen Herd 7/126

Kassel 

„Osteria“: vom Restaurant zur Enoteca 7/123

Kiel 

„Schöne Aussichten“: Antipasti mit 

Förde-Blick 7/122 

Kronberg 

„Zum Grünen Wald“: Saucen-Meister 7/124 

Köln 

„L’Escalier“: Neustart mit Schwung und 

einem Lächeln 11/157 

„Romeo Matteo“: wo Loren und 

Lollo lächeln 8/118 

„Sterns“: optische Gegensätze und 

moderne Volksküche 11/157 

Leipzig 

„Allee“: Shrimps auf marinierten 

Birkenblättern 8/118

Ludwigsburg 

„Werkcafé“: apulische Würze im 

Avantgarde-Saal 11/159

Lübeck 

„Markgraf“: Norddeutsches auf badische Art 10/146

Lüdinghausen-Seppenrade 

„Castellino“: Schnecken mit Fadennudeln 

auf dem Dorf 12/138

Maintal 

„Hessler“: selbstbewusste Küchen-Erbin 12/139

D A S  I N T E R N A T I O N A L E  G O U R M E T - J O U R N A L

Halbjahresindex (Heft 7-12) der Themen, 
Broschüren und Sonderhefte, 
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Personen, Produkte und Bücher

Den Index des jeweiligen Halbjahres finden Sie im Internet: Klicken Sie unter www.der-feinschmecker-club.de den Button „Index“
an. Dort können Sie durch die Eingabe eines Schlagworts Ihre Suche noch individueller gestalten.

2004
▲▲▲



Mörfelden 

„Mönchbruchmühle“: Idyll am 

Frankfurter Flughafen 8/119

München 

„Bistro Terrine“: zurück zur kleinen, 

feinen Küche 7/126 

Restaurant im Hotel „Königshof“: 

neuer Chefkoch mit den besten Referenzen 8/117

Nackenheim 

„Jordan’s St. Gereon“: auf Zuckmayers 

Spuren 11/158 

Neubeuern 

„Glaserwirt“: Liebe zum Detail im 

schmucken Landgasthof 10/149 

Potsdam 

„Zum Starstecher“: schöner Alltag, 

nicht alltäglich 12/138

Rüdesheim-Assmannshausen 

„Zwei Mohren“: Wildes in der Rotweinzone 9/117

Solingen 

„Alter Speicher“: weltläufige Küche  11/156 

Stuttgart 

„Pier 51“: Eldorado der 

Chardonnay-Fraktion 10/148 

„Vin sur Vin“: grüne Tafeln und Gussasphalt 9/118

Tecklenburg 

„Jagdschloss Habichtswald“: Bauernhofente 

am Kamin 7/124

Wiesbaden 

„Einhauser“: Vorspeisen mini, Pasta maxi 12/139

Worpswede 

„Kaffee Worpswede“: solides Handwerk 

im Künstlerdorf 7/122

Wuppertal 

„Scarpati“: geglückter Start mit Blick 

nach Monaco 7/124

RESTAURANTS (AUSLAND)

Heft/Seite

Belgien 

Brüssel 

„Bruneau“: widerlegt seine Kritiker 10/152 

„Re-Source“: gute Küche im 

unwirtlichen Viertel 12/143 

Damme 

„De Stamper“: Arme Ritter im Bauernhaus 9/121 

Uccle 

„Villa d’Este“: graue Schnecken mit 

Kalbszunge 8/121 

China 

Shanghai

„Jean Georges“: New York kommt 

nach China 12/144 

Frankreich 

Arbois

„Le Paris“: Jean-Paul Jeunet bringt 

uns die Franche-Comté näher 10/74 

Le Valtin 

„Le Val Joli“: frische Forelle und 

brünstiger Hirsch 8/123 

Straßburg 

„Au Crocodile“: Émile Jung bleibt 

bestens in Form 12/140 

Griechenland 

Monemvasia

„Monemvasia“: alte Truhen, frische Minze 7/131 

Großbritannien 

Bray

„The Fat Duck“: Hestons Hexereien 7/64 

Crinan 

„Westward“: Moorhuhn in der Puppenstube 8/124 

Italien 

Bagno Vignoni

„Adler Thermae“: Wellness im Kurort 11/163 

Colle di Val d’Elsa

„Arnolfo“: Doppelspitze in der Toskana 9/64 

Erbusco 

„Gualtiero Marchesi“: Die Schüler machen ihrem

Meister in der Küche wenig Ehre 11/165 

Massa Marittima 

„Villa Il Tesoro“: Gute Nacht in der 

Maremma 9/122 

Roddi 

„La Crota“: die wunderbare Trüffelhöhle 

von Roddi 10/152 

Rom 

„Città del Gusto“: fünf Etagen Genuss 11/13

Niederlande 

Amsterdam

„Harkema“: neuer Szene-Liebling im 

alten Tabakspeicher 9/119 

Driebergen 

„Lai Sin’s“: ein chinesisches Restaurant 

in der Spitzengruppe 11/50 

Heeze 

„Boreas“: Steinbutt mit Champagnersauce 10/151 

Maasbracht 

„Da Vinci“: Mit Margo Reuten hat das Land wieder

eine profilierte Spitzenköchin 11/56 

Maastricht 

„Beluga“: Hans van Wolde sprüht im ultramodernen

Restaurant am Ufer der Maas vor Ideen 11/58 

Overveen 

„De Bokkedoorns“: elegantes Restaurant 

bei Haarlem 10/52 

Sluis 

„Oud Sluis“: große Küche im kleinen Ort 

nahe der Nordsee 11/60 

Zwolle 

„De Librije“ im alten Konventhaus 11/54 

Österreich 

Innsbruck

„Alfred Miller’s Schöneck“: Hummer 

mit Aussicht 8/123 

Salzburg 

„Genießerrestaurant“: bodenständige 

Raffinesse 9/121 

„Mönchsberg“: Klassiker und Kreatives 

mit Traumblick 10/149 

Tannheim 

„Tannheimer Stube“: Jürgen Benker 

in den Bergen 9/121 

Wien 

„Korso“ bei der Oper: prächtige Bühne 

für Beuscherl und Kalbskopf 7/130 

Zell am See

„Schloss Prielau“: fürstliches Schlafgemach 11/161 

Schweiz 

Crissier 

„Philippe Rochat“: sublime Küche im 

Speckgürtel des Genfer Sees 8/124 

St. Gallen

„Jägerhof“: Es kann so einfach sein! 8/56 

Vevey 

„Denis Martin“: Hochgenuss mit Gipfelblick 10/151 

Zürich 

„Ermitage am See“: neuer Koch, 

neues Glück 11/160 

Spanien 

Pollença/Mallorca

„Son Brull“: ein Kloster mit Himmelbetten 

am Pool 9/122 

Vereinigte Staate/USA 

Washington

„Perrys“: Dragqueens zum Brunch 11/163 

CAFÉS (INLAND)

Heft/Seite

Berlin

„Dolce Freddo“: Italien in Schöneberg 10/88 

Frankfurt/Main

„Siesmayer“: im grünen Herzen 

der Geldmetropole 11/158 
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HOTELS (INLAND)

Heft/Seite

Aerzen 

„Schloss Münchhausen“: feudales Refugium 

für Golfer und Genießer 10/146

Binz/Rügen

„meerSinn“: Glas und Stahl statt 

Bädernostalgie 11/156

Braunlage 

„Hohenzollern“: Kleinod mit 

nobler Vergangenheit 11/156 

Brilon 

„Hotel am Wallgraben“: das Trio 

von Brilon 8/118 

Düsseldorf 

„Burns Art Hotel“: prächtige Fassade, 

kühles Design 9/116

Mörfelden 

„Mönchbruchmühle“: Idyll am 

Frankfurter Flughafen 8/119

München 

„Bayerpost“: neuer Luxus für 

München-Besucher 11/155

Nürnberg 

„Agneshof“: Frühstück mit 

Rostbratwürstchen 8/120 

Potsdam 

„Bayrisches Haus“: frische Farben, 

neue Mannschaft 7/122

Stuttgart 

„mo.hotel“: klare Formen bei 

DaimlerChrysler 12/140  

Hotels

HOTELS (AUSLAND)

Heft/Seite

Brasilien 

Rio de Janeiro

„Marina All Suites“: schöner Blick 

auf Ipanema 11/165 

Dänemark 

Sonderborg 

„Fährkrug Ballebro“: frische Brise unterm 

Reetdach 7/130 

Frankreich 

Cap Ferret 

„La Maison du Bassin“: Oase für 

Sommerurlauber 7/129 

Griechenland 

Monemvasia

„Monemvasia“: alte Truhen, frische Minze 7/131 

Großbritannien 

Stratford-upon-Avon

Zwei Hoteltipps: schlafen, vielleicht 

auch träumen 7/129 

Italien 

Castiglione della Pescaia

„L’Andana“: Ducasse setzt nach Italien über 11/161 

Mailand 

„Bulgari“: ein neuer Name für das 

„Ritz Carlton“ 8/123 

Massa Marittima 

„Villa Il Tesoro“: Gute Nacht 

in der Maremma 9/122 

Rom 

„Fortyseven“: Hotel mit schönen Aussichten 12/144 

Venedig 

„DD.724“: Purismus hinter dem Palazzo 7/129 

Niederlande 

Amsterdam

„Banks Mansion“: hübsches Haus 

an der Herengracht 12/140 

Österreich 

Kitzbühel

„Schwarzer Adler“: Wellness und 

Wachtelbrust 12/143 

Salzburg 

„Genießerrestaurant“: bodenständige 

Raffinesse 9/121 

Tannheim 

„Tannheimer Stube“: Jürgen Benker 

in den Bergen 9/121 

Zell am See 

„Schloss Prielau“: fürstliches Schlafgemach 11/161 

Schweiz 

Zürich

„Ermitage am See“: neuer Koch, 

neues Glück 11/160 

Spanien 

Palma de Mallorca

„Puro“: die reine Freude in Palmas Altstadt 10/153 

Pollença/Mallorca 

„Son Brull“: ein Kloster mit Himmelbetten 

am Pool 9/122 

Südafrika 

Stellenbosch

„Caledon Villa“: gemütliche Bleibe 

im Univiertel von Stellenbosch 11/164 

Ungarn 

Budapest

„Four Seasons Gresham Palace“: 

ein Prachthotel 8/124 

GESCHÄFTE (INLAND)

Heft/Seite

Bühnen des Luxus: Designerläden 7/104 

Die besten Whisky-Läden in Deutschland 10/124 

Berlin

„Confiserie Melanie“ 11/10 

Bonn

„Reiferscheid – Wein & Whisky“ 10/124 

Hamburg

„Stefan Fink“: Füllfederhalter 10/132 

Jüterbog

„Bobalis“: Büffel-Mozzarella 8/66 

München

„Hofpfisterei“: Genuss mit Laib und Seele 11/98 

Paderborn

„Delikatessen Dorn“ 9/16

GESCHÄFTE (AUSLAND)

Heft/Seite

Bühnen des Luxus: Designerläden 7/104 

Italien
Forte dei Marmi
„Il vino e l’olio di Lorenzo“ 8/14 
Rom
„Città del Gusto“: fünf Etagen Genuss 11/13
„Panificio Panella – L’Arte del Pane“ 9/82

Frankreich

Forcalquier

„Le Comptoir des Poivres“: ein Spezialist 

für Pfeffer 11/18 

Paris

Adieu, Baguette? Die besten Bäcker von Paris 8/8

Ribauvillé

„Epicerie Fine Francois Wust“ 7/16
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GETRÄNKETHEMEN

Heft/Seite

Bergerac: respektlose Nachbarn  9/86 

Bordeaux: der Jahrgang 2003 

Qualität heterogen  7/94 

Burgunder aus der Südpfalz  10/100 

Champagne: Im Reich der Sinne  11/30 

Chile strebt bergauf  8/78 

Kalifornien: Pinot noir erobert 

Sonoma County  11/102 

Rheinhessen: mit jugendlichem Elan 

zum Erfolg  7/82 

Südpfalz: Quintett im Schulterschluss 10/100

Südafrika: Am Kap wird es jetzt elegant 12/100

Weinkarten

Deutschland Heft 10

Frankreich Heft 11

Italien und Österreich   Heft 12 

Weinkolumnen

Chaos beim Chianti classico  7/97 

Ehrgeiz hat seinen Preis 12/110

Jahrgang 2003: Kein Jahrhundertjahrgang! 10/114 

Marketing auf gut Deutsch 11/131 

Weinpreise: nicht jammern!  9/96 

Wo die Chemie nicht stimmt  8/104

Weinproben

Aglianico, Kraft des Südens  11/133 

Arneis für die Terrasse  7/99

Frühburgunder, eine deutsche Spezialität  12/119 

Griechische Rotweine  9/99

Portugals neue Rotwein-Elite  10/111 

Scheurebe  8/91

PERSONEN

Heft/Seite

Blumenthal, Heston, Koch des Monats Juli 7/64 

Bougueil, Jean-Claude, Patron 

des „Schiffchens“ 9/108 

Giger,Vreni, Köchin des Monats August 8/56 

Jeunet, Jean-Paul, Koch des Monats 

Oktober  10/74 

Kockisch, Uwe, Schauspieler 11/136 

Kuntz, Karl-Emil, Koch des Monats 

November 11/78 

Panella, Maria Grazia, Bäckermeisterin in Rom 9/82 

Reichl, Ruth, Chefredakteurin „Gourmet“  12/36 

Trovato, Gaetano, Koch des Monats 

September  9/64 

Wissler, Joachim, Koch des Jahres 12/64 

PRODUKTE

Heft/Seite

Baguettes: die besten Bäcker von Paris  8/8 

Büffel-Mozzarella aus Brandenburg  8/66 

Geschenke zu Weihnachten: Was ihr wollt  12/121

Gläser, Becher und Karaffen  8/106 

Molteni-Herde – die Passion 

der großen Köche  9/108 

Pfefferkuchen aus Sachsen  12/8 

Steinbutt: rarer Plattfisch  11/8 

Tomaten: Aroma gesucht 8/76 

Trüffeln: Warum jede gute Trüffel auf den 

Hund kommt  11/90 

Marken & Mythen

ESGe-Zauberstab: der quirlige Schweizer  8/116

Pott, Besteckhersteller  12/78 

„Reverso“ von Jaeger-LeCoultre  10/123 

Rosenthal: die Formen der Zeit 9/114 

Rotkäppchen: Chapeau! 7/102

Produkt des Monats 

Grillzange Greta  7/14

Korkenzieher „Pulltaps“ 8/12

Wasserkocher „M-Edition“  10/10 

REZEPTE

Heft/Seite

A 

Apfelhippen, karamellisiert, mit 

Muskatblüten-Eis  12/73 

Auberginen-Strudel, süß 8/74 

B 

Beeren-Törtchen 7/79 

Birnen mit Trockenfrüchten 10/80 

Blumenkohl-Risotto 7/69 

Bratwurst vom Reh, selbst gemacht 10/10 

Bresse-Poularde in vin jaune und Morcheln 

mit Kräuterreis 10/79 

Brillat-Savarin, weißer Trüffel und Kaiserling 

zu Landbrot 12/94 

C

Calamaretti, gefüllt, mit gebratenem Fenchel, 

Oliven und Orangen-Öl-Sauce  10/97 

D

Dorade royale en papillote 10/12 

Drachenkopf (rascasse) und Muscheln 

aus dem Backofen 8/73 

E 

Eisenkraut-Risotto zur Kalbsstelze 7/76 

Erdbeer-millefeuille 8/62 

F

Fenchel, gebraten, zu gefüllten calamaretti

mit Oliven und Orangen-Öl-Sauce  10/97 

Fisch à point  11/75 

G

Gambas, gebraten, zu Honigchicorée  12/12

Grillgemüse zu mariniertem Schinkenbraten 8/80 

H

Herbsttrompeten zu Jakobsmuscheln 10/87 

Honigchicorée zu gebratenen Kräutergambas  12/12 

Huhn in vin jaune mit Morcheln und 

Kräuterreis 10/79 

Huhn mit Ingwer, asiatischen Tomaten und 

Bratkartoffeln  8/77

I 

Ingwerhuhn mit asiatischen Tomaten und 

Bratkartoffeln  8/77 

J 

Jakobsmuscheln mit Herbsttrompeten  10/87 

K

Kabeljau mit Oktopus und Oliven-Vinaigrette  8/70 

Kaiserling, Brillat-Savarin und weißer Trüffel

zu Landbrot 12/94 

Kalbsfilet mit Aromaten  10/95 

Kalbsmedaillons mit Ruhezeit  10/94 

Kalbsstelze auf Eisenkraut-Risotto  7/76 

Kaninchen auf Kürbis mit Pfifferlingen und 

Maronenröhrlingen  10/87 

Kartoffelsuppe, kalt, mit Bodenseefisch-Tatar  8/58 

Kastaniencrêpes mit karamellisierten 

Steinpilzen  10/87 

Kräutergambas, gebraten, mit Honigchicorée  12/12 

Kürbis, Pfifferlinge und Maronenröhrlinge

zu Kaninchen 10/87 

Kürbissüppchen mit gebackenem Tunfisch  11/12 

L

Lachsfilet, heißgeräuchert, im Strudel 11/80 

Landbrot mit Kaiserling, Brillat-Savarin 

und weißem Trüffel  12/94 

M

Medaillons vom Lamm, direkt gegart, 

ohne Ruhezeit  10/95 

Medaillons vom Lamm, 

umgekehrt gegart  10/95 

Meerbarben mit Basilikum und 

Tomatentörtchen  9/69 

Morcheln mit Kräuterreis zur Bresse-Poularde

in vin jaune 10/79 

Muscheln und Drachenkopf (rascasse)

aus dem Backofen 8/73 

Muskatblüten-Eis zu karamellisierten 

Apfelhippen 12/73
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O

Ofentomaten  8/77 

Oktopus zu Kabeljau mit Oliven-Vinaigrette  8/70 

Olivenkrokant und Topinambur zu Rehrücken 12/71 

Orangen-Öl-Sauce zu gefüllten calamaretti 

mit gebratenem Fenchel und Oliven 10/97 

P

Pesto von Estragon und Pecorino zu

Ricotta-tortelli 9/66 

Pfifferlinge, Maronenröhrlinge und Kürbis

zu Kaninchen 10/87 

Pilzrezepte 10/84 

Porridge mit Schnecken 7/67 

Poularde in vin jaune mit Morcheln und 

Kräuterreis 10/79 

R

Radicchio-Ravioli mit Wintertrüffeln 12/69 

Rascasse (Drachenkopf) und Muscheln 

aus dem Backofen 8/73 

Ravioli von Radicchio mit Wintertrüffeln 12/69 

Rehbratwurst, selbst gemacht 10/10 

Rehrücken mit Olivenkrokant 

und Topinambur 12/71 

Rehvaration mit Wacholdersauce 11/83 

Ricotta-tortelli mit leichtem Pesto von 

Estragon und Pecorino aus Pienza 9/66 

Rippenbraten, gefüllt  9/81

Risotto mit Eisenkraut zur Kalbsstelze 7/76 

S 

Saibling in Senf-Riesling-Sud 

mit Wurzelgemüse 9/12 

Saiblingskaviar zum suprême vom 

Freilandschwein 12/67

Sauce ohne fest Bindung 7/80 

Schinkenbraten, mariniert, mit 

gegrilltem Gemüse  8/80 

Schnecken-Porridge 7/67 

Schwarzbrotpudding zur Zitrusfrucht-

Variation 11/84

Schwein: suprême vom Freilandschwein 

mit Saiblingskaviar 12/67 

Schweinefilet auf Spargelgitter 9/81 

Schweineohren mit Senfsauce 9/80 

Schweinerückenfilet, gebeizt, als Spieß

auf Tomaten 9/81 

Schweinswürste in drei Varianten 9/80

Schwertfisch, rosa gebraten, 

mit Oliven und Kapern  8/10 

Seezunge, süß-sauer mariniert  7/78 

Spanferkelsülze, gepresst 7/12 

Spargel zu Schweinefilet 9/81 

Speck-Eis mit Tomatenkonfitüre 

und Tee-Gelee 7/71 

Steinbutt: Garung einer dicken 

Steinbuttschnitte 11/76 

Steinpilze zu karamellisierten 

Kastaniencrêpes 10/87 

Strudel von heißgeräuchertem Wildlachsfilet 11/80 

Strudel von Auberginen, süß 8/74 

T 

Taube mit kuspriger Keule und 

süß-sauren Zwiebeln 9/70 

Tomaten-Teller 8/77 

Tomaten, asiatisch, zu Ingwerhuhn und 

Bratkartoffeln  8/77

Tomatentörtchen zu Meerbarben 

mit Basilikum 9/69 

Topinambur zu Rehrücken mit Olivenkrokant 12/71

Topinambur zu Wildhasenrücken 

und schwarzem Trüffel 12/96

Trüffeln (weiß), Brillat-Savarin und Kaiserling 

zu Landbrot 12/94 

Trüffeln zu Ravioli von Radicchio 12/69

Trüffel-crème-brûlée 12/98

Tunfisch, gebacken, zum Kürbissüppchen  11/12 

V 

Von Kopf bis Fuß: ein ganzes Spanferkel 9/74 

W 

Wildhasenrücken mit Topinambur und 

schwarzem Trüffel 12/96 

Z

Zander mit Mangold 10/76 

Zickleinhaxe, geschmort, in Mondbier mit 

Schmorgemüse und Kartoffeln  8/61 

Zitrusfrucht-Variation mit Schwarz-

brotpudding 11/84

Zwiebeln, süß-sauer, zur Taube mit 

kuspriger Keule 9/70 

BÜCHER

Heft/Seite

Burton Anderson: „Italiens Weine 2004/2005“ 7/20 

Christian Bau: „Das Kochbuch. 

Innovation durch Tradition“ 9/20 

Stephen Brook: „Der große Johnson“  10/14 

Gerd Bulthaup: „Perspectives“ 8/18 

Mary Contini: „Liebe Francesca. 

Italienisches Kochen in der Fremde“,  8/18 

Alain Ducasse: „Spoon Cook Book“ 8/18 

Willem Elsschot: „Käse“ 9/20 

„Guinness Buch der Rekorde“ 11/22 

Jeunes Restaurateurs: „Deutschlands junge 

Spitzenköche kochen deutsch“ 12/18 

Ruth Kreider-Stempfle, Bettina Frensemeier: 

„Keks und Krümel“ 11/22

Oskar Marti, Oskar Weiss: „Kochen mit 

Cocolino. Das Ferientagebuch“ 11/22 

Peter Mayle: „Ein guter Jahrgang“ 8/18 

Lyndsay und Patrick Mikanowski: „Kartoffel“ 10/14 

Sven Nordqvist: „Kochen mit Pettersson 

und Findus“ 11/22 

Jill Norman: „Kräuter und Gewürze“ 10/14

Christina Osahon: „Die Luxus-Diät“ 7/20 

Stuart Pigott: „Stuart Pigotts kleiner 

genialer Weinführer“ 12/18

Harald Rüssel: „Rüssel. Das Kochbuch“ 12/18 

Cornelia Schinharl, Jörg Zipprick: 

„Südfrankreich. Küche und Kultur“ 9/20

Jeffrey Steingarten: „Der Mann, 

der alles isst“ 12/18 

The Hotel Book: „Great Escapes: Africa“ 9/20 

Marc Veyrat: „Die französische Landküche“ 7/20 

Stefan Wiesner: „Gold, Holz, Stein“ 7/20 

Angela Wilkes: „Kinderkochbuch“ 11/22 

SONSTIGES

Heft/Seite 

Gute Figur machen beim Trinkgeld 8/114 

Kinder kochen: Kids am Herd 11/142 

Murder Mystery: Zum Dinner Mord 7/10 


