FEIN CHMECKER

DAS INTERNATIONALE GOURMET-JOURNAL

2003

Halbjahresindex (Heft 7-12) der Themen,
Restaurants, Hotels, Rezepte, Broschiiren,
Buicher, Geschéfte, Personen und Produkte

Alle Themen aus dem zweiten Halbjahr 2003 finden Sie jetzt auch im Internet: Klicken Sie unter www.der-feinschmecker-club.de den
Button ,, Index" an. Dort kénnen Sie durch die Eingabe eines Schlagworts Ihre Suche noch individueller gestalten.

Heft/Seite
Ardeche zur Kastanienzeit 10/48
Bali: Comeback der Lebenslust 12/162
Briissel: Trends und Traditionen 9/132
Elbe und Moldau im Blick 7/42
Jamaica: Don’t worry, be happy! 12/54
Kanalinseln: Britanniens schone Téchter 7/48
Kopenhagen: Hafen-Flair 7/124
London fiir Normalverdiener 11/62
Mailand: Ganz neue Moden 10/140
Rom: Ein Tag auf der Piazza Navona 7/102
Rom: GenieBen wir die Stadt! 11/32
Salzkammergut: Klarer Kurs auf Genuss 8/50
Sankt Petersburg: Das Juwel der Stadt 7/112
Tokio: Neue Bescheidenheit 11/150
Weihnachtsmarkte 12/64

Restaurants Inland

Heft/Seite

Restaurant-Theater 10/68
Bad Mergentheim
Zirbelstube: Kulinarische Hohenloher

Heimatkunde 11/145
Bad Neuenahr-Ahrweiler
Steinheuers Restaurant: Der Meister

von der Ahr 12/68
Balve
Antoniushiitte: Moderne Zeiten im Gasthaus 12/153
Bergisch Gladbach
Dieter Miiller: Top-Kiiche 11/146
Berlin
Hugos: Berliner Hugenotte mit Weitblick 7/119
Borkum
Swarte Evert: Zwei Bayern auf Borkum 8/118

Darmstadt

Fiirstenbahnhof: Schon kann der Alltag sein  12/158

Dérnach

Zur Linde: Vom Grandhotel ins Dorfgasthaus 7/123

Diisseldorf

Jean-Claude’s Bistro: Ein bekannter
Geheimtipp 7/121

Erfurt

Castell: Zwischen Tradition und Moderne ~ 10/138

Freiberg

Blaue Blume: Die Aromen des Siidens
im Erzgebirge 10/136

Gummersbach

Miihlenhelle: Neuer Koch mit Faible

fiir Sahne 12/153

Hamburg

Le Ciel: Im neuen Luxushotel
Le Royal Meridien 11/143

Hannover

Brasserie Bruxelles: Belgische Spezialititen =~ 9/128

Heilbronn

Rebstock: Osterreich in grofen Portionen 7/122

Horumersiel

NAKUK: Schone Zimmer und frische Fische 8/118

Idstein

Héerhof: Frischer Wind im Fachwerk

Ittlingen

Goldener Kiéfer: Heimat und grofle Welt

9/128

12/158

Keltern-Dietlingen

Riibenackers Restaurant Kaiser:
Prizise Wiirze 9/138

Konigstein

Wilmenrod: Entspannte Atmosphire 7/122

Leonberg

Knopfle's Restaurant: Rosti im
heimeligen Haus 8/121

Liibeck-Travemiinde

Vier Jahreszeiten: Belle Epoque am
Ostseestrand 7/120

Meerane

Gasthof im Schwanefeld: Lammkrone
im Fachwerk 11/144

Neuzelle

Prinz Albrecht: Schwarzer Abt
und Sattelschwein 11/144

Offnadingen

Klostermiihle: Frisches Brot und
Schweinskopf 7/123

Paderborn

Balthasar: Kapitéin Simon bittet zu Tisch 10/76

Potsdam

Krongut Bornstedt: Neue preulische
Erlebnisstitte 7/121

Siegburg

Klosterhof Seligenthal: Currysuppe
mit Kaninchen 11/144

Sprockhdvel

Eggers: Drei Kochstile unter einem Dach 12/152

Stuttgart

Fresko: Diskrete Schérfe auf Pirelliboden

Zirbelstube: Berhard Diers im Hotel

am Schlossgarten

11/145

7/120
Tangermiinde

Schloss Tangermiinde: Renovierte Romantik 12/152
Traben-Trarbach

Harry’s Restaurant: Fritten de luxe

und Moselweine 12/156

Warnsdorf

Landhaus Topferhof: Gutes Quartier nahe
der Ostsee 7/120

Weimar

Anna Amalia: Marcellos Reise nach Weimar ~ 7/60

Wiesbaden

M: Von Osterreich zum Mittelmeer 10/137

Worms

Rotisserie Dubs: Weinmenii im Wonnegau 9/130

Wuppertal

Scarpati: Mit neuer Perspektive 8/118

Zweiflingen

Schlosshotel Friedrichsruhe: Gut gereifte Geniisse
des Altmeisters 12/152

Restaurants Ausland

Heft/Seite
Belgien
Briigge
Auberge de Herborist: Als Beilage Blumen ~ 7/126
Dinemark
Vejers Strand
Knude Dyb: Meeresfriichte von
kundiger Hand 9/133
Frankreich
Baerenthal
L Arnsbourg: Kleins grofie Kunst 8/60
Colombey-Les-Deux-Eglises
Auberge de la Montagne: Kiihnes auf
dem Lande 11/148
Fouday
Julien: Renovierter Escoffier in der Provinz ~ 7/126
Gigondas
L Oustalet: Man spricht deutsch
im Winzerdorf 10/143
Laguiole
Michel Bras: Sand im Getriebe des
Perfektionisten vom Berge 9/130
Paris
Le Meurice: Junges Talent im Grandhotel ~ 12/164
Taillevent: Neuer Koch fiir ein Denkmal 9/130
> > >



Grofibritannien
London
Riverside Brasserie: Eine

vertrdumte Landpartie 8/123
The Boxwood Café: Ramsays

neue Streiche 10/138
The Savoy Grill: Klassiker ohne Krawatte ~ 10/138
Italien
Lido di Ostia
Sporting Beach: An Roms

Strinden schlemmen 10/141

Modena
Malpighi: Edelster Essig im feinen Ristorante 7/126
Rivoli
Combal.zero: Vorhang auf! Hier

kommt Davide 9/60
Santo Stefano Belbo
Relais San Maurizio: Kostliches im Kloster 11/148
Senigallia
Uliassi: Uberraschungen mit Fisch

und Meerblick
Turin
Vintage 1997: Entdeckung in der Altstadt
Venedig
Cucina, ahoi! 7/8
9/131

8/122

12/164

San Clemente Palace: Luxus in der Lagune

Monaco

Monaco

Hermitage: Comeback mit neuem Design ~ 12/164

Niederlande

Den Haag

The Raffles: Otak otak und Obloh obloh 11/149

Osterreich

Gamlitz

Jaglhof: Gemiisetascherln mit Rundumblick 10/142

Mayerling

Hanner: Woman und die Lust auf mehr 11/146

Salzburg

Tkarus: Witzigmann ist in Salzburg gelandet 10/135

Wien

Ruben’s Palais: Fiirstliche Kunst,
ziinftige Knodel 12/159

Schweiz

St. Gallen

Neubad: Renaissance der
vergessenen Gemiise 10/142

Spanien

Alcanada, Mallorca

La Terraza: Meerblick mit Meeresfriichten  10/142

Tiirkei
Istanbul
Tike Levent: Kostproben aus Siidostanatolien 7/127

Vereinigte Staaten von Amerika
New York

66: Vongerichten setzt jetzt auf China 12/164

Hotels Inland

Heft/Seite
Balve
Antoniushiitte: Moderne Zeiten im Gasthaus 12/153

Borkum

Ostfriesenhof: Frische Krabben im Kleinod ~ 7/121
Hamburg

Le Royal Meridien: Neues Luxushotel 11/143

Horumersiel
NAKUK: Schone Zimmer und frische Fische 8/118
Idstein

Hoerhof: Frischer Wind im Fachwerk 9/128
Koln
Radisson SAS: Schick, behaglich, zentral 7/122
Ofterschwang
Sonnenalp: Hotel des Jahres 2003 11/52
Siegburg
Klosterhof Seligenthal: Currysuppe

mit Kaninchen 11/144

Tangermiinde
Schloss Tangermiinde: Renovierte Romantik 12/152

Hotels Ausland
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Grofibritannien
Oxford
Old Parsonage: Stilvolle Teestunde
am Nachmittag 12/160
Oxford Spires: Schlafen in der Stadt
des Wissens 12/160
Italien
Sarntal
Bad Schorgau: Synthese aus Tradition
und Moderne 7/125

Santo Stefano Belbo

Relais San Maurizio: Kostliches im Kloster 11/148
Venedig

San Clemente Palace: Luxus in der Lagune ~ 9/131
Kanada

Montreal

Toqué: Besser essen als die Eskimos 11/152

Spanien

Maspalomas, Gran Canaria

Palm Beach: Das erste Design-Hotel der Insel
11/152

Siidafrika
Franschhoek
Monneau: Fusion Food im blithenden Garten 7/127

Tschechien

Prag

Hotel Josef: Minimalismus pur
in der Altstadt 12/160

Ungarn

Budapest

Vadvirag panzio: Vor Budapests Toren 9/134

Vereinigte Staaten von Amerika

Warren

The Pitcher Inn: Ein Hotel

als Heimatmuseum 10/143

Getrankethemen

Heft/Seite
Bordelais: Bordeaux Jahrgang 2002 7/82
Champagner: Klassiker aus gutem Hause ~ 12/125
Corbiéres: Wiirze aus dem Languedoc 10/111
Dornfelder: Das Drama 12/130

Kirschbrénde 7/82
Nebbiolo fiir alle Lebenslagen,

Test 1999 und 2000 11/116
Ortenau: Hoch hinaus mit Riesling 8/82
Parkerisierung der Weinwelt 9/110
Penedes: Stilkunde auf katalanisch 9/107

Riesling 2002 von Mosel, Saar und Ruwer 8/95

Sancerre mit Stil und Tiefgang 7/91
Spatburgunder schlagt Pinot 7/94
Steiermark: Sauvignon blanc 11/100
Siidafrika: Kap der deutschen Hoffnung 10/100
Umbrien kommt in die Génge 12/108
Washington, USA: Die Winemaker 9/96
Wasser: Klar zum Einsatz: 8/98
Weinkonzerne: Erfolg ganz ohne Romantik 8/92
Wie Wasser zu Wein wird 10/114
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Heft/Seite

A
Algenrezepte 7/72
Amuse-Gueules, auf dem Loffel serviert 8/70
Apfelscheibe, kandiert 8/72
Apfelkompott 8/72
Apfel-Minze-Salat 8/72
B
Bachsaiblingsfilet auf Haricots-verts-

de-mer-Algen 7/77
Basilikum-Eis mit Waldbeer-Coulis und

glasierten Majoranwaffeln 8/66

Bennnesseln, frittiert, mit Maronensoufflé und

Quitten 10/82
Brodetto vom Drachenkopf mit gediinstetem
Fenchel und Bamberger Hornchen 7/64
Brétchen 9/84
o
Calvados-Karamell 8/72
Carpaccio und Tatar von Jakobsmuscheln
mit eingelegter Zitrone 8/10
D
Drachenkopf-Brodetto mit gediinstetem
Fenchel und Bamberger Hornchen 7/64
E
Eifler Hirsch, im Gewiirzteig gegart, mit
Schokoladensauce 12/74
F
Feigen-Ziegenkidse-Tarte 9/92
Fenchel, gediinstet, mit Brodetto vom Drachenkopf
und Bamberger Hornchen 7/64
Flusskrebs-Bisque mit Jakobsmuschel-Feuilleté und
Sardellensauce 11/71
Friichte hinter Glas 9/83
G
Gambas, in Filoteig gebacken, mit Savarin
von Borlotti-Bohnen und Rosmarin 7/62
Garnelen, Kohlrabischaum und Gewiirz-
kirschenkonfitiire 9/84
Gemiise-Frucht-Carpaccio mit Nori-Algen 7/74
Gewiirz-Schokolade (Loffelgericht) 8/76
H
Haricots-verts-de-mer-Agen mit
Bachsaiblingsfilet 777
Haselnusskrokant mit Lebkuchenmousse auf
Punschsauce 12/12

Himbeercarpaccio mit Mohrenkopf, gefiillt mit
Schokoladenschaum, auf bretonischem
Sandkiichlein

Himbeergeistsahne mit Vanilletimbale und
Waldbeeren 7/66

Hiiftbraten vom Atterochsen mit Sandméhren

11/75

und Pekanniissen 12/101
Hiihnerbrust (Loffelgericht) 8/74
J
Jakobsmuschel-Carpaccio und -Tatar

mit eingelegter Zitrone 8/10

Jakobsmuschel-Feuilleté Melba mit Sardellensauce

und kleiner Flusskrebs-Bisque 11/71

Jakobsmuscheln, gebraten, mit Radicchio
und Rote-Bete-Salat 12/82
Junges Gemiise mit Argandl und Kaninchen ~ 7/71
K
Kabeljau auf Kartoffelstampf mit
Rote-Bete-Jus 12/96
Kaisergranat-Salat mit Weinbergpfirsichen 9/88

Kalbsbickchen in Spatburgunder auf

Zitronenpiiree mit Radieschen 10/80
Kalbsbries mit Triiffel, Artischocken und

Steinpilzen 12/84
Kalbsfilet, rosa, mit gebratenen Eiernudeln

und Tiger Prawns 7/12
Kalbskopf mit Belugalinsen-Vinaigrette und

gefiillten Calamares 12/70

Kaninchen mit jungem Gemiise undArgandl  7/71
Kaninchen, geschmort, mit Kombu-royal-Algen7/80
Kaninchenkeule mit grobem Senf und

Quittenessig, auf Herbstgemiise geschmort  10/14
Kartoffelrezepte 12/95
Kartoffeltortchen mit Loup de Mer,

Rotweinschalotten und Artischocken 12/97
Kastanien mit Rehriicken und Steinpilzen 9/90
Kohlrabischaum, Garnelen und Gewiirz-

kirschenkonfitiire 9/84
Kochen fiir zwei: Herbstmenii 9/86
Kochen fiir zwei: Weihnachtsmenii 12/80
L
Lammkarree in Rotwein-Schokoladen-

Chili-Sauce 11/12
Lasagne mit Laitue-de-mer-Algen 7/79
Lebkuchenmousse mit Haselnusskrokant auf

Punschsauce 12/12
Loffelgerichte 8/70
Loup de Mer mit Rotweinschalotten,

Artischocken und Kartoffeltortchen 12/97

M
Majoran-Kartoftel-Sud mit knusprigem Waller
und Pancetta 12/72
Majoranwaffeln, glasiert, mit Waldbeer-Coulis
und Basilikum-Eis 8/66
Meeresalgen-Rezepte 7/72
Mandel-Canache-Tropfen mit Weinberg-

pfirsichen, Nusscoulis und Weinbergpfirsich-

Cappuccino 12/77
Maronensoufflé mit Quitten und frittierten

Bennnesseln 10/82
Minze-Apfel-Salat 8/72

Mohrenkopf, gefiillt mit Schokoladenschaum,
auf bretonischem Sandkiichlein mit
Himbeercarpaccio 11/75

N

Nori-Algen mit Gemiise-Frucht-Carpaccio 774

p

Perlhuhnbrust, karamellisiert 9/66
Pfirsichkaltschale mit Quarkklofchen 9/10
Picodon (Loffelgericht) 8/76
Poulardenbrust, mit Entenconfit gefiillt, auf
leichtem Milchschaum 11/72
Punschsauce mit Haselnusskrokant und
Lebkuchenmousse 12/12

Q

Quarkkl6Bchen mit Pfirsichkaltschale 9/10
Quiche mit Passepierre-Algen 7178
R

Réucherlachs (Loffelgericht) 8/77
Rehriicken mit Kastanien und Steinpilzen 9/90
Rinderbraten 12/100

Rochenfliigel mit gestampften Kartoffeln und

Schaum der Miillerin 8/63
Rote-Bete-Jus mit Kabeljau auf

Kartoffelstampf 12/96
Rote-Bete-Salat mit gebratenen Jakobsmuscheln

und Radicchio 12/82
Rotweinschalotten mit Loup de Mer,

Artischocken und Kartoffeltortchen 12/97
Rotwein-Schokoladen-Chili-Sauce

mit Lammkarree 11/12

S
Salat von Kaisergranat und Weinbergpfirsichen 9/88

Sardellensauce mit Flusskrebs-Bisque und

Jakobsmuschel-Feuilleté 11/71
Schokoladensauce mit Eifler Hirsch,

im Gewlirzteig gegart 12/74
Steinpilze mit Rehriicken und Kastanien 9/90
T
Tataki vom Schwertfisch 9/64
Tiger Prawns mit rosa Kalbsfilet und gebratenen

Eiernudeln 7/12
Tomatentortchen (Loffelgericht) 8/77
\

Vanilletimbale mit Himbeergeistsahne und

Waldbeeren 7/66
Virtuelle Auster 9/62
W
Wachtel (Loffelgericht) 8/75
Waldbeer-Coulis mit Basilikum-Eis und

glasierten Majoranwaffeln 8/66
Waldbeeren mit Vanilletimbale und

Himbeergeistsahne 7/66
Waller, knusprig, mit Pancetta im

Majoran-Kartoffel-Sud 12/72
Weinbergpfirsiche mit Kaisergranat-Salat 9/88
Weinbergpfirsiche mit Mandel-Canache-

Tropfen, Nusscoulis und Weinbergpfirsich-

Cappuccino 12/77
WeiBkohl, geschmort, mit bretonischem

Hummer und Pfifferlingen 10/78

Witzigmann: Kochen fiir zwei, Herbstmenii 9/86
Witzigmann: Kochen fiir zwei,

Weihnachtsmenii 12/80
Wolfsbarsch (Loffelgericht) 8/73
z
Ziegenkdse-Feige-Tarte 9/92
Zitronenpiiree mit Radieschen mit Kalbsbéckchen

in Spatburgunder 10/80
Zwischenrippenstiick, gerduchert, mit seltenen

Pfeffern und getriiffelter Rinderjus 12/103
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Broschiiren

Die 333 besten Hotels, Restaurants, Gasthofe

und Einkaufsadressen in der Schweiz Heft 7
Die 600 besten Restaurants in Deutschland ~ Heft 9
Die 400 besten Metzger in Deutschland Heft 11

Heft/Seite

Michael Bockler: Sterben wie Gott in

Frankreich 12/23
Khalid Boudou: Lehrjahre im

Schnitzelparadies 8/18
Andrea Busch, Almuth Heuner: Mord

zum Dessert 12/23
Michel Bras: Die Kiiche des Michel Bras 11/20
Culinary World: Fisch, Schal- und

Krustentiere 10/22
Daniel Deckers: Zur Lage des deutschen

Weins. Spitzenlagen und Spitzenweine 12/23
Deutscher Entwicklungsdienst (Hrsg.):

Matoke, Quinoa & Co. 12/23
Len Fisher: Reise zum Mittelpunkt des

Friihstiickseis 11/20
Linda Greenlaw: Die Hummerchronik 8/18
Paul Imhof: Culinarium — Essen und Trinken

in der Schweiz 7/20
Johann Lafer: Hier spricht der Koch 9/20
Lea Linster: Best of Lea Linster 12/22
Jekka McVicar: Kriuter 9/20
Markus Del Monego: Wasser 12/23

Klaus E. Miiller: Nectar und Ambrosia.
Kleine Ethnologie des Essens und Trinkens ~ 9/20
Jamie Oliver: The Naked Chef: Genial

Kochen (DVD) 11/20
Robert M. Parker: Parker’s Wein Guide 7/20
Colin Peter: Ritz Paris — Die Cocktails 7/20
Peter Peter: Wo Deutschland am besten

schmeckt 10/22
Stuart Pigott: Schone neue Weinwelt 11/20
Jancis Robinson: Das Oxford Weinlexikon ~ 12/20
Jancis Robinson: Der Weinkurs 12/20

Jancis Robinson: Der Degustationskurs

Michel Roux: Der Marathon-Koch

Jorg Sackmann: Das Kochbuch

Tom Savio: Die 26 schonsten Eisenbahn-
reisen der Welt

Claudia Schreiber: Emmas Gliick

Erwin Seitz (Hrsg.): Cotta’s Kulinarischer
Almanach

Jiri Sliva: Café Fetisch

Sissy Sonnleitner, Karin Longariva: Alpen
Adria Kiiche

Teubner: Antipasti

Heinz Winklers Meisterkiiche

Anne Wolf, Fabian Leitner: Schon siif3.
Fiinf Jahrzehnte KultsiiBigkeiten

12/20
11/21
12/20

9/20
8/18

12/20
10/22

12/22
7/20
8/18

10/22

Geschafte/Firmen

DaimlerChrysler: Mercedes-Benz S 600
Feinkost Oschétzchen
Glashiitte: Goldene Zeiten
Grife Wein & fein

Harley Davidson
Konditorei Heinz Kuhn
Lowensenf

Metzger Hans Wagner
Mittelmeer-Feinkost Kaliva
Teehandlung Linnenkohl
Traiteur Jeannine Bourgueil

Heft/Seite

8/116
11/14
9/114
12/14
10/127
8/9
11/136
11/91
7/14
10/16
8/16

Personen

Fabbri, Marcello

Klein, Jean-Georges
Menchon, Eric

Scabin, Davide

Simon, Elmar
Steinheuer, Hans Stefan
Stekovics, Erich
Tihany, Adam D.
Wagner, Hans
Wowereit, Klaus

Heft/Seite

7/60

8/60
11/68

9/60
10/76
12/68
10/92
8/104
11/91
12/50

Produkte

Lalfi“-Isolierkanne
Algen

Argandl, Marokkos Schatz
Asia-Nudeln

Essig

Gemiise

Gepéckstiicke, antik
Hamilton Beach Mixer
Kaffee- und Teeservices, Prototypen
Kaffeemaschinen
Kartoffeln

Kirschbrand

Lowensenf
Luxusschokolade
Maldon Sea Salt
MafBanzug

Pfirsich

Porzellan von Kahla
Salatschleudern
Sauergemiise
Schokolade

Uhren

Zigarren: Maria Mancini

Zigarrenkunde, Smokerrituale

Heft/Seite
12/145
7173
10/88
712
10/14
7/70
12/142
9/122
9/120
11/124
11/94
7/82
11/136
11/78
9/70
11/132
9/10
10/116
7/16
10/92
11/12
9/114
9/12
10/124



