
Reisethemen

Heft/Seite

Amalfi-Küste: Italiens Kurvenstar 6/30

Amsterdam: junge Meister 6/136

Andalusiens Zauber 3/24

Bahamas: Sonne an 320 Tagen! 3/42

Côte d’Azur: Frankreichs schönste Küste 6/46

Emilia-Romagna 4/32

Graz im Vorfrühling  3/50

Kitzbüheler Kontraste 2/44

Korsika: Das Glück liegt in den Bergen 5/42

Miami: schöne Aussichten 3/140

Paris preiswert 1/46

Perth: Dinner mit Delfinen 1/128

Rheingau: Gelage im Grünen 3/54

Römische Nächte 2/122

San Francisco: Goldrausch der Genüsse 2/29

Sankt Moritz: Köche mit Schwung 1/30

Sankt Petersburg: 300 Jahre Prächtigkeit 4/168

Singapur setzt sich in Szene 4/70

Slowenien: mit Schwung nach oben 4/112

Südengland: Country Life in voller Blüte 6/60

Südtirol: die Alpen von ihrer sonnigsten Seite 5/30

Restaurants Inland

Heft/Seite

Augsburg

Beethoven’s: fideles Küchen-Potpourri 2/119

Bad Friedrichshall

Schloss Lehen: Einstand mit 

originellen Ideen 5/139

Baiersbronn-Schwarzenberg

Schlossberg: der dritte Mann Jörg Sackmann 4/80

Berlin

Epoque: wilde Taube in Ku’damm-Nähe 6/132

Kushinoya: Frittiertes im Haus des Spießes 4/162

Felix im Adlon Kempinski: 

Grandhotel mit junger Dependance 5/135

Fiskus: günstig speisen  4/18

Le Cochon Bourgeois: solide und 

mit Niveau 2/118

Noi Quattro: Italien in Friedrichshain 3/136

Schlosshotel: wieder Top-Küche 1/121

Bichl

Bayerischer Löwe: jenseits des 

Schweinsbratens 4/163

Bottrop

Bahnhof Nord: Genuss in vollen Zügen 1/122

Bremen

L’Orchidee: Neustart in Bremens 

bester Stube 2/118

Topaz: junge Küche im historischen 

Kontorhaus 1/122

Darmstadt

Müller & Müller: das Freitagabend-Fest 2/119

Deidesheim

Schwarzer Hahn: Die Küche wird den 

brillanten Rezepten nicht immer gerecht 2/120

Dortmund

Köhler’s Bistro: Tradition mit Zukunft 4/162

Dreis

Sonnora: Immer unverwechselbar 

ist die Küche des Helmut Thieltges 6/132

Düsseldorf

Tafelspitz 1876: roter Teppich für 

den Newcomer 5/136

Erfurt

Alboth’s Restaurant: Heimatkunde am Herd 6/133

Frankfurt am Main

Cyrano: Einfaches und Edles, gut gemischt 3/135

Dorade: Meeresfrüchte im Schatten 

der Skyline 5/139

Schuchs Restaurant: Apfelwein Grand Cru 1/14

Freudenstadt

Hotel Hohenried: Top-Koch Paul Urchs 2/117

Fürstenfeldbruck

Fürstenfelder: Fusion Food im Kloster 5/140

Grenzach-Wyhlen

Waldhorn: so delikat nach 

österreichischer Art 3/137

Hamburg

Atlantic-Restaurant: Steif sind nur 

die Servietten 4/162

Prinz Frederik: Aperitif am Kaminfeuer 2/118

Köln

Amando: französische Botschaft in 

Ehrenfeld 3/136

Brasserie Capricon [î] Aries 1/122

Chez Chef: Coq au Vin in coolem Ambiente 4/163

Dix: Mut zu gewagten Kreationen 6/133

Landau

Fünf Bäuerlein: Wein mit Charme 

und Reibekuchen 1/124

Langen

Le restaurant provençal: Frankreich 

im Fachwerk 4/163

Möllin

Rauchhaus: Bauernküche nach 

alten Rezepen 6/132

München

Nektar: Abendessen auf der Matratze 6/134

Platzl: raffinierte Schmankerln  4/161

Münster

Große Freiheit 26: Sylter Muscheln 

am Kanal 3/136

Stromberg

Alte Gerberei: ein Gasthof 

aus dem Bilderbuch 1/123

Val d’Or: Trüffeln, Kaviar und 

ungewohnte Sparsamkeit 3/138

Stuttgart

Alte Kanzlei: Curryrahm und Rehschäufele 3/137

Zirbelstube: von München ins Schwabenland 1/123

Zur Linde: quicklebendige 

Schwaben-Klassiker 2/120

Weilheim an der Teck

Zähringer Stuben: mehr als nur Rostbraten 6/134

Wickede/Ruhr

Haus Gerbens: Seeteufel für 

hungrige Holzfäller 1/122

Wieck am Darß

Haferland: starke Aromen 

unter dem Reetdach 5/136

Restaurants Ausland

Heft/Seite

Belgien

Antwerpen

De Nieuwe Harmony: subtiles Spiel 

mit Aromen 3/139

Lüttich

L’Ecailler: auf den Spuren von 

Kommissar Maigret 4/165

China

Hongkong

Chuen Kee Seafood: Frischer geht’s nicht 2/123

Frankreich

Paris

Aux Lyonnais: preiswert, deftig und gut 3/139

Flora: Eine Köchin will ganz nach oben 2/120

Les Élysées: Comeback eines großen Talents 4/167

Port-Camargue

Le Spinaker: Haute Cuisine am Yachthafen 6/137

Saulieu

La Côte d’Or: zweiter Mann als Nachfolger 5/142
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Valence

Pic: Pic Dame Anne-Sophie Pic 6/70

Pic: Restaurant-Legende mit 

frischem Schwung 1/126

Großbritannien

London

Fifteen: Dinner beim nackten Küchenchef 3/141

The Connaught: Wechsel am 

traditionsreichen Herd 2/121

Sketch: große Ambitionen, 

kleine Leckerbissen 5/140

Italien

Capri

Quisi: Hochgenüsse aus der 

Lavaerde des Vesuv 5/142

San Cassiano

La Siriola: Doppelpass im Schnee 3/58

Spoleto

Apollinare/Villa Milani: Tipps zum Festival 6/138

Kuba

Havanna

Paladares: private Restaurants 2/123

Niederlande

Kortessem-Vliermaal

Clos St-Denis: Die Perfektion fordert 

auch ihren Preis 4/167

Wahlwiller

‘t Klauwes - Les Frères: 

Brüder im Bauernhof 4/164

Österreich

Anif bei Salzburg

Schlosswirt zu Anif: neue Herren 

im Traditionshaus 6/135

Salzburg

Schloss Hellbrunn: Am Hofe 

des Erzbischofs 3/141

Söll

Schindlhaus: Tunfisch nach der Skitour 1/126

Zell am See

Landhotel Erlhof: Josef Brüggler 

an neuem Herd 4/166

Schweiz

Blitzingen

Castle: Erinnerungen an 

César Ritz im Gomstal 3/141

Fribourg

Zum Schild: feine Küche und delikate Weine 1/127

Wigoltingen

Taverne zum Schäfli: Kuchlers heile Welt 5/64

Spanien

Girona

El Celler de Can Roca: Katalane 

mit Witz und Wagemut 2/60

Sant’Andreu de Llavaneres

L’Esguard: Hier kocht der Neurologe 4/169

Tschechien

Hluboka nad Vltavou

Bohemia Gold Club: Tief im Knödelland 5/140

Bars Inland

Heft/Seite

Berlin

Neue Szene-Bars 5/138

Hotels Inland

Heft/Seite

Bad Saarow

Esplanade Resort & Spa: 

neues Wellnesshotel 6/131

Berlin

Bleibtreu 4/61

Hamburg

Gastwerk 4/60

Side 4/59

Mainz

Quartier 65: Schick und 

günstig im Vorort 2/119

München

Anna: die junge Schwester 

vom Königshof 1/124

Tegernsee

Hotel Bayern: Rehkeule mit 

Datteln und Weitblick 3/138

Hotels Ausland

Heft/Seite

Belgien

Brügge

Number 11, Artists House:

gemütlich und surreal 1/125

China

Shanghai

Four Seasons: Zimmer mit Ausblick 3/143

Frankreich

Paris

Square 4/62

Grossbritannien

London

Sanderson 4/64

Italien

Capri

Casa Morgano: Intimes 

Versteck im Garten 5/142

Florenz

Tourist House Ghiberti: 

Ruhepol nahe dem Dom 3/142

Rom

Aleph 4/66

Spoleto

Apollinare/Villa Milani: 

Tipps zum Festival 6/138

Venedig

Palazzo Sant’Angelo: Juwel in San Marco 2/121

Kanada

Edmonton

The Fairmont Macdonald: 

ein schönes Schloss 1/127

Kapverden

Ilha do sal

Odjo d’Agua: Zimmer mit Atlantik-Blick 1/129

Kroatien

Dubrovnik

Pucic Palace: Komfort auf kroatisch 4/169

Ston

Vila Koruna: Hummer frisch 

aus dem Bassin 6/139

Malaysia

Kuching

Hilton Longhouse Resort: 

Picknick im Regenwald 4/170

Österreich

Hof

Jagdhof: Neustart mit Blick auf den See 5/140

Wien

Das Triest 4/64

Schweiz

Crans-Montana

Hostellerie du Pas de l’Ours: 

Chalet mit Jacuzzi 1/126

Luzern

The Hotel 4/61

Neuchâtel

Beau-Rivage: Seeblick und Crostini 4/166

Verbier

Le Chalet d’Adrien: Von der 

Sonne verwöhnt 2/121

Zürich

Kindli: Harmonie von Küche und Wein 6/135

Spanien

Barcelona

Hotel Arts 4/66

Santa Eulària/Ibiza

Can Curreu: Gemütliches 

Versteck im Grünen 6/139
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Thailand

Phuket

Evason: das glamouröse 

Comeback einer Diva 1/127

Vereinigte Staaten/USA

Boston

Ritz-Carlton: zwei ungleiche Schwestern 4/170

Greenwich

Homestead Inn: der beste 

Franzose von New York 3/142

Getränkethemen

Heft/Seite

100 Weinentdeckungen der 

besten Sommeliers 1/92

Bocksbeutel-Misere 3/108

Bordeaux am Scheideweg 4/120

Bordeaux: Zweitweine – 

alles andere als zweite Wahl 4/122

Bowle, das High im Mai 5/6

Burgunder ohne Wert 2/82

Chardonnay aus dem 

Supermarkt: Glückssache 3/15

Die italienische Provinz 

Marken im Aufwind 5/100

Flüssiges Kapital 5/116

In der Alkoholfalle 6/108

Linie Aquavit 6/112

Luxus-Cognacs 1/16

Malbec 3/96

Rieslingpreis wieder nach Rheinhessen 2/88

Sardinien: Winzer bleiben 

heimischen Rebsorten treu 6/98

Slowenien: Trockene Weißweine sollen 

den Erfolg bringen 4/112

Vintage Port aus dem großen 

Jahrgang 2000 2/85

Weißherbst und Rosé: 

Coole Sieger aus 202 6/109

Whisky: Malts aus der schottischen 

Destillerie Balvenie 2/73

Zinfandel und Co: Familienbande 5/113

Rezepte

Heft/Seite

A

Apfel-Ingwer-Tarte 5/70

Apfel-Pfeffer-Püree mit Speck-Eis  3/60

B

Bananenmousse mit gratiniertem 

Passionsfruchtparfait und Honig-Kardamom-

Plätzchen 4/86

Bodenseefische mit Felchenkaviar 5/66

Brotsalat mit Serrano-Schinken und Gambas 6/90

Bruchsaler Spargel mit Perlhuhnbrust 

im Kräuterflädle und Silvanersauce 5/10

C

Confiertes Milchschwein mit Orange 

und Gewürznelken 2/64

Couscous und Grillgemüse zu Lammkotelett 

und -frikadellen 6/92

Couscous mit Gemüse zu Lammrücken 5/68

Currybrötchen und Lammhamburger   

mit süßsauren Zwiebeln 3/61

E

Eintopf mit Fisch und mehr 1/12

Ente mit Feigen und Maronen 1/72

Entenragout mit Lasagne von Polenta 2/16

Erbsenrisotto mit Gerstengraupen 

und geschmortem Knoblauch 6/10

F

Fenchelravioli mit Rotbarbe  6/74

Fisch-Eintopf 1/12

G

Gambas und Serrano-Schinken zu Brotsalat 6/90

Grand-Marnier-Parfait mit Rhabarber 

und Erdbeersauce 6/94

Gratiniertes Passionsfruchtparfait mit 

Bananenmousse und Honig-Kardamom-

Plätzchen 4/86

Graupen als Erbsenrisotto mit geschmortem 

Knoblauch 6/10

Grillgemüse und Couscous zu Lammkotelett 

und -frikadellen 6/92

Guacamole zu Tunfisch-Tatar 3/70

H

Hühnerbrühe 3/88

I

Ingwer-Apfel-Tarte 5/70

K

Kalbsfilet, pochiert, mit Frühlingsgemüse 

und Kräutersauce 3/72

Kalbs-Tafelspitz in Pastinakensauce 

mit gefüllten roten Zwiebeln 4/85

L

Lammhamburger und Currybrötchen 

mit süßsauren Zwiebeln 3/61

Lammkotelett und -frikadellen mit 

Couscous und gegrilltem Gemüse 6/92

Lammragout mit aromatischem Gemüse 3/10

Lammrücken, mit Aromaten gebraten, 

und Gemüse-Couscous 5/68

Lasagne von Polenta mit 

aromatischem Entenragout 2/16

M

Maibowle mit Limetten 5/6

Meeresfrüchte-Pot-au-feu 1/12

Meeresfrüchterollen zu Petersfisch mit 

Zitrusfrüchten und Teriyaki-Ravioli 4/82

N

Nougat (Nougat de Montélimar) 

als Parfait mit karamellisierten Apfelspalten 

und Vanilleschaum 1/74

P

Parfait von Nougat de Montélimar 

mit karamellisierten Apfelspalten 

und Vanilleschaum 1/74

Passionsfruchtparfait, gratiniert, mit 

Bananenmousse und Honig-Kardamom-

Plätzchen 4/86

Perlhuhnbrust mit Spargel   

im Kräuterflädle und Silvanersauce 5/10

Petersfisch mit Zitrusfrüchten, Teriyaki-Ravioli 

und gefüllten Meeresfrüchterollen 4/82

Pochiertes Kalbsfilet mit Frühlingsgemüse 

und Kräutersauce 3/72

Polenta-Lasagne mit Entenragout 2/16

Pot au feu von Meeresfrüchten 1/12

Pudding: das Original 4/94

R

Rehmedaillon, im Kräuterdampf gegart, 

mit Lagrein-dunkel-Sauce 3/65

Rhabarber mit Grand-Marnier-Parfait   

und Erdbeersauce 6/94

Rhabarbertörtchen mit weißer Schokolade 6/77

Risotto alla carbonara mit Garnelen 

in schwarzem Tempura-Teig 3/62

Rotbarbe mit Fenchelravioli 6/74

Rotbarbenfilet, gratiniert, auf Saubohnen 

mit gebratenen Artischocken und 

Balsamicoschaum 1/89

Rote gefüllte Zwiebeln zum Kalbs-Tafelspitz 

in Pastinakensauce 4/85

S

Salat von Wildkräutern mit Ei 

in Sauerampferschaum 4/14

Serrano-Schinken und Gambas zu Brotsalat 6/90

Spanferkel (Milchschwein), confiert, 

mit Orange und Gewürznelken 2/64

Spargel mit Perlhuhnbrust 

im Kräuterflädle und Silvanersauce 5/10

Speck-Eis auf Apfel-Pfeffer-Püree 3/60

T

Tafelspitz vom Kalb in Pastinakensauce 

mit gefüllten roten Zwiebeln 4/85

Tarte mit Ingwer und Apfel 5/70

Tarte Tatin von Birnen auf neue Art 2/67

Tunfisch, transparent, mit Rucolasorbet 6/73

Tunfisch-Tatar auf Guacamole 3/70

V

Venusmuscheln mit Süßkartoffeln und 

warmer Bergamotte-Mousseline 2/63

Vierländer Ente mit Feigen und Maronen 1/72

W

Wachtel 1/78

Weißer Nougat (Nougat de Montélimar) 

als Parfait mit karamellisierten Apfelspalten 

und Vanilleschaum 1/74

Wildkräutersalat mit Ei 

in Sauerampferschaum 4/14

Wildlachs im Kräutermantel mit 

kalter Gurkensauce 1/70
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Witzigmann-Serie: 1. Folge: Kochen für zwei. 

Frühlingsgefühle 3/68

Witzigmann-Serie: 2. Folge: Kochen für zwei. 

Sommerlaunen 6/88

Z

Zitronengras-Sabayon mit Litschi, 

Mango und Ananas 3/73

Produkte

Heft/Seite

Besteck 2/106

Butter 5/83

Designküchen 2/96

Époisses 5/86

Erbsen 6/10

Erdbeeren 6/15

Garnelen 4/92

Glas aus Schweden 5/120

Höhlenkäse 6/14

Jakobsmuscheln 1/12

Kaffee 4/126

Korkenzieher 6/116

Kräuter 4/14

Lamm 3/10

Olivenöl 4/99

Pfeffer 3/87

Polenta 2/16

Rohmilchkäse 6/82

Spargel 5/10, 96

Tabletts 6/122

Tassen 5/128

Teekannen 3/112

Wurst 2/70

Wirsing 1/12

Zitronen 4/18

Personen

Heft/Seite

Fasolato, Corrado 3/58

Kuchler, Wolfgang 5/64

Roca, Joan 2/60

Lawson, Nigella 5/12

Martin, Thomas 1/68

Pic, Anne-Sophie 6/70

Polt, Gerhard 5/56

Putman, Andrée 4/136

Robuchon, Joël 2/14

Rüssel, Harald 3/90

Sackmann, Jörg 4/80

Geschäfte/Firmen

Heft/Seite

Blikle 4/12

Châteaus & Chocolats 1/10

culinarium oesterreich 2/12

Dick – Feine Werkzeuge 3/16

L’Atelier du Cuivre et de l’Argent 6/8

Linie Aquavit: Schnaps auf Weltreise 6/112

Maybach: rollendes Luftschiff 4/142

Olive 5/8

Tritz-Messerschmiede: Spiel mit dem Feuer 1/110

WMF: Glänzende Geschäfte 3/74

Zotters bunte Schokoladenwelt 1/80

Broschüren

Olivenöl: 250 der besten Olivenöle 

aus aller Welt Heft 4

Südtirol Heft 5

Szene-Restaurants 2003: 

200 Adressen in Deutschland Heft 2

BücherBroschüren

Bücher

Heft/Seite

Adrià, Ferran; Soller, Juli; Adrià, Alberto

„El Bulli 1998–2002 5/18

André, Jean-Louis: „Frankreich – 

Eine kulinarische Reise“ 1/22

„Best Hotels of the World“ 4/22

Bertschi, Hannes; Reckewitz, Marcus: 

„Von Absinth bis Zitrone“ 5/18

„Das große Kochen“ 2/22

Dumas, Alexandre: 

„Das große Wörterbuch der Kochkünste“ 2/22

Eckardt, Marc: „Kochköpfe Hamburg – 

Dreizehn Köche hinter den Kulissen“ 3/19

Faith, Nicolas: „Burgund und seine Weine“ 1/20

Gérard, Vahé: „Cigars“ 6/18

von Gondor, Beregil: „Rezepte aus 

dem Auenland“ 4/22

Gräfe und Unzer: „Wo Deutschland am 

schönsten ist“ 6/18

Hachette: „Lexikon der französischen Weine“ 2/22

Heppner, Frank: „Lean Cuisine“ 1/20

Kazuko, Emi: „Japan – Kochkurs für 

Feinschmecker“ 1/20

Krimis, kulinarische 1/22

Kurlansky, Mark: „Salz – der Stoff, 

der die Welt veränderte“ 5/18

Linster, Lea: „Einfach und genial“ 1/20

„Maultaschen, Genuss in Hülle mit Fülle“ 3/19

von Mersi, Isolde: „Italien. 

Die klassische Küche“ 3/19

Morel, Andreas: „Der gedeckte Tisch. 

Zur Geschichte der Tafelkultur“ 1/22

Müller, Dieter: „Einfach und genial“ 2/22

Obauer, Karl und Rudi: 

„Hemmungslos kochen“ 3/19

Roux, Michel: „Nur das Beste. 

Die neuen Tricks und 135 Rezepte“ 6/18

Siebeck, Barbara: „Barbaras Garten“ 6/18

Siebeck, Wolfram: „Alle meine Rezepte“ 3/19

Stein, Rick: „Fischkochschule“ 4/22

Steinheuer, Hans Stefan: „Steinheuer – 

Das Kochbuch“ 4/22

Thompson, David: „Thai Food“ 5/18

Wissler, Joachim: „Rezepte aus meiner 

Sterneküche“ 2/22

Wolke, Robert L.: „Was Einstein 

seinem Koch erzählte“ 6/18


