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DER FEINSCHMECKER-WHISKYTASTING 
 

 
 
THE MANAGERS’ CHOICE 2009 
 
Serie: #2 
 
Name: Cragganmore 
Region: Speyside 
Destilliert: 1997 
Abgefüllt: 2009 
Alkohol: 59,7 Vol.-% 
Fass: Bodega-Sherryfass, europäische Eiche 
Flasche: #141/246 
 

 

Verkostungsnotiz 
 

Farbe: Helles Gold 
 

Nase: Cragganmore-typische florale Noten, dazu Honig, etwas Moos, mehr als ein Anflug von 
Blutorangen, später dann ein balsamisch-frischer Eukalyptus- und Minzduft. 

Gaumen: Sehr präsent, ölig, durchaus breit, schöne Kombination aus Apfelbutter, Orangen, Crème brûlée, 
Dundee cake, Pfeffer und Holz. 

Finish: Mittellang, bemerkenswert minzig mit aparter Süße. 
 
 

[mit Wasser] 
 

Nase: Wie oben, zusätzlich etwas Rauch (leicht rußig) und Kakaopulver, das sich langsam, aber stetig in 
leicht harzige Kräuternoten einzuwickeln scheint. 

Gaumen: Der Früchtekuchen ist jetzt klar im Vordergrund, der Pfeffer deutlicher, dabei balancierter, neu 
sind die in Biskuit eingearbeiteten Himbeer- und Kirschnoten. 

Finish: Ein längeres „Mittellang“, deutlich mehr Rauch und Ingwer, statt Minze jetzt mehr Zitronenzeste. 
 

Fazit: Eine exzellente Variante und dabei interessantere Alternative zur Standardabfüllung – mehr 
Unterleib, mehr Muskelmasse und holzbedingt komplexer, reifer (bei ähnlicher Blumigkeit) ohne 
an Eleganz zu verlieren. 
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