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Serie: #1

Name: Glen Elgin

Region: Speyside

Destilliert: 1998

Abgefillt: 2009

Alkohol: 61,1 Vol.-%

Fass: Europiische Eiche (aufgearbeitet)
Flasche: #468/534

Verkostungsnotiz
Farbe: Helles Stroh
Nase: Alkohol satt, hat man sich davon erholt, folgt eine kriftige Brise rauchig-kalter Winterluft, dazu

Karamell auf der bitteren Seite, Bitterorangenmarmelade, etwas Mandel (nicht bitter).
Gaumen:  (Trockenfrucht-)Siifle, etwas 6lig, nachhaltig pfeffrig, Sherrytone und Niisse, ein Hauch Vanillin.
Finish: Durchaus nicht kurz, grasig-wiirzig.

[mit Wasser]

Nase: Verliert etwas, dafiir machen sich grasig-trockene Noten bemerkbar, ein wenig altes Buch
(hochstens Oktavformat) — Papier, Leder, Spuren von Leim, spiter dann ... Fruchtgummi?!

Gaumen:  Durchaus voller, cremiger, mehr Frucht, mehr Gewiirze (Vanille, Pfeffer), Fruchtsiifle und -sdure.
Fast schon befremdlich: Woher kommt der Rum?

Finish: Weiterhin lang, dazu eine Spur Ingwer und zwei Spuren »juicy fruit«-Kaugummi.

Fazit: Ein mit Einschrinkungen interessanter Glen Elgin, der dringend des Wassers bedarf, dabei jedoch
seiner Nase verlustig geht.

Miguel Montfort
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