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Serie: #2

Name: Glen Spey

Region: Speyside

Destilliert: 1996

Abgefillt: 2009

Alkohol: 52 Vol.-%

Fass: Neue amerikanische Eiche
Flasche: #178/276

Verkostungsnotiz
Farbe: Sehr helles Gold
Nase: Sehr zarte Bliitendiifte, gebrannte Mandel (eher schlank), im Hintergrund rikelt sich verschlafen

etwas Marzipan, dazu gesellt sich einen Moment lang etwas Metallisch-Stumpfes in Kombination
mit einer wenig animierenden Acetonnote.

Gaumen:  Aha, geht doch: wieder Mandel- und Butternoten, sparsames Holz, prisente Frucht — fast
Fruchtgummi — (Melone, siifie Traube).

Finish: Mittellang bis kurz, etwas trocknend, dabei zart-krdutrig (Wacholder?).

[mit Wasser]

Nase: Mehr Honig, leider auch mehr Aceton, das die Rolle des ungeladenen Gasts tibernimmt und vor
sich hin staubt, in etwa so, wie sich das Trennmittel auf Em-eukal-Hustenbonbons bemerkbar
macht, Wildkirscharoma inklusive.

Gaumen:  Eine gewisse Bourbonverwandtschaft lisst sich feststellen, ein balsamischer Grundton macht sich
bemerkbar, die Friichte haben sich komplett verabschiedet.

Finish: Kurz, leider etwas zerfaserte Siifle.

Fazit: Eine moglicherweise etwas uninspirierte Kreation, die dennoch einige schone Momente aufweist,
Um Douglas Adams zu bemiihen: ,,mostly harmless“.

Miguel Montfort

© 2010 Jahreszeiten Verlag GmbH, Hamburg



