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Serie: #1

Name: Linkwood

Region: Speyside

Destilliert: 1996

Abgefillt: 2009

Alkohol: 58,2 Vol.-%

Fass: Bodega-Sherryfass, europidische Eiche
Flasche: #324/480

Verkostungsnotiz
Farbe: Gold mit bernsteinfarbenen Reflexen
Nase: Schokoladenténe (mit Haselnusssplittern), mehr als ein Hauch Feige, sowohl frisch als auch in der

getrockneten Variante, dazu Pflaume, dicht gefolgt von Mandel- und zarten Beerenfruchtnoten
(hauptsichlich Erdbeere). Interessanterweise mehr Eiche als Sherry — auch gut!

Gaumen:  Durchaus michtig, Likérsiifle und kerniges Kirschwasser in Kombination mit frisch gemahlenem
schwarzem Pfeffer.

Finish: Mittellang, fruchtig, leise pfeffernd, das Sherryfass kommt zu seinem Recht ohne zu dominieren.

[mit Wasser]

Nase: Feiner, insgesamt eleganter, Zitrustone, dazu florale Noten, mit Sicherheit Jasmin, méglicherweise
etwas Pfingstrosenartiges, und tiber allem ein Hauch Himbeere.

Gaumen:  Groflziigig zusammengestellte Gewiirzmischung — weiterhin Pfeffer, etwas Nelke, Zimt, dazu
Orangeatpartikel, SiiSholz und obenauf Muskatnuss.

Finish: Ahnlich lang, weiterhin fruchtig mit einer Nussdreingabe, etwas wiirziger, Sherry angenehm
prasent.
Fazit: Gewinnt eindeutig durch das Wasser, vielleicht etwas zu wenig Unterbau fiir die zweifelsohne

ausgezeichnet eingebundenen Sherrynoten: sehr schmeichelhaft.
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