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Serie: #1

Name: Teaninich

Region: Highland

Destilliert: 1996

Abgefillt: 2009

Alkohol: 55,3 Vol.-%

Fass: Amerikanische Eiche (aufgearbeitet)
Flasche: #152/240

Verkostungsnotiz
Farbe: Gold
Nase: Ein Korb voller Zitrusfriichte (Zitronen, Limetten, Clementinen), in den sich auch einige Beeren

(etwas Stachel-, etwas Johannis-) verirrt haben. Dazu griine Mandel, grasige und noch mehr florale
Noten, Holz, gut ,vanillern® gefedert.

Gaumen:  Breit und cremig, dunkle, erdige Tone, die sich in ebenso dunkle Schokolade verwandeln, dann
Rumbananen mit Apfelfinish.

Finish: Mittellang, fruchtig, durchaus sifi, deutliches Holz.

[mit Wasser]

Nase: Da Holz ist jetzt schirfer konturiert — Fass plus Tischlerei, auch der Ingwer hinterldsst seine
Spuren.

Gaumen:  Es wird eindeutig siifSer, die Zitrusfriichte sind jetzt auch im Mund eingetroffen, Vanille und
Honig machen sich (im und mit Tee?) deutlich bemerkbar.

Finish: Linge bleibt, die Frucht etwas weniger intensiv, dafiir lang gezogener, ebenso das Holz.

Fazit: Eine ungewdhnliche Fassauswahl fiir eine recht kreative Mischung, die kaum etwas mit dem aus
der ,Flora & Fauna“-Serie bekannten Destillat gemein hat. Ziemlich modern, ziemlich gut.

Miguel Montfort
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